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Especificações Técnicas 2

Condições de Funcionamento do Aparelho

PRESSÃO DE TRABALHO - FOGÕES 4 E 5 BOCAS 
Pressão

GÁS GLP

GÁS GN

Nominal

1,96 kPa

Máxima

2,45 kPa

Mínima

1,47 kPa

2,75 kPa 3,43 kPa 1,96 kPa

Tabela de Dados Técnicos

FOGÕES 4 E 5 QUEIMADORES

MODELO

TAMANHO

Peso s/ embalagem (kg) (± 2%)

Peso c/ embalagem (kg) (± 2%)

Altura 

Volume forno -  gás (L)

Volume forno - estufa/eletrico (L)

Potência queimador forno (kW)

Classificação energética (Mesa / Forno)

Potência queimador pequeno (kW)

Potência queimador médio (kW)

Potência queimador grande (kW)

Vazão Total GLP (L/min)

Potência queimador Tripla chama Wok (kW)

Dimensões com embalagem (mm)

Dimensões sem embalagem (mm)
(Largura)

(Altura)

(Profundidade)

(Largura)

(Altura)

(Profundidade)

Grill elétrico: 850W/127V~ - 650W/220V~Potência do Grill elétrico (W)

Utilização de panelas no seu fogão

Diâmetro de utilização conforme o queimador

Pequeno Médio Grande MiniWok
Laterais

Tripla chama

12 cm 12 cm 12 cm 12 cm 16 cm
24 cm 24 cm 24 cm 24 cm 36 cm

Central

Ø MIN
Ø MÁX

24,00

27,30

56,0

----

2,20

A / A

1,75

----

3,00

4Q

7,65

----

525 
860
615

507
816
598

4092

939 939

30,00

33,95

95,0

----

2,60

A / A

1,75

2,00

3,00

5Q

10,4

3,50

785
860
615

767
816
598

5091

(Pés desmontado)

(Pés montado)

(Pés desmontado)

841

28,00

31,95

95,0

----

2,60

A / A

1,75

2,00

3,00

5Q

10,4

3,50

785
765
615

767
721
598

5090

21,00

24,30

56,0

----

2,20

A / A

1,75

2,00

----

4Q

7,65

----

525 
765
615

507
721
598

4090

841

23,00

26,30

56,0

----

2,20

A / A

1,75

2,00

----

4Q

7,65

----

525 
860
615

507
816
598

4091

939939

31,00

34,95

95,0

----

2,60

A / A

1,75

----

3,00

5Q

10,4

3,50

785
860
615

767
816
598

5092
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Limpeza do Forno ADVERTÊNCIA

ADVERTÊNCIA

Limpeza e montagem das trempe ( Grades ) em ferro fundido.



Localização 

Fig. 2

Fig. 3
6

Partes do Fogão
Trempe
Queimadores
Prateleira do Forno
Chão do Forno
Lateral Externa

1 -
2 - 
3 - 
4 - 
5 - 

1

2

5

4

3
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TABELA DE TEMPERATURA DO FORNO A GÁS
POSIÇÃO

1
2
3
4

4 E 5 BOCAS
270ºC à 290ºC
245ºC à 265ºC
220ºC à 240ºC
195ºC à 215ºC

GRADUAÇÃO
ALTA

MÉDIA-ALTA
MÉDIA

MÉDIA-BAIXA

Indicador Aquecimento E-Sensor

Modelos: ver Tabela de Características Técnicas Pág.19.

Fig. 26

Fig. 28

Fig. 27

Como Limpar seu Fogão



Regulando a Chama ou Queimador do Forno

Fig. 25

Fig. 23

Modelos: ver Tabela de Características Técnicas Pág.19.

Desligado

Posição 1

Posição 2
Posição 5

Posição 4
Posição 3

Montagem da Prateleira Auto Deslizante Simples

1 - Trilho dir/esq
2 - Prateleira Deslizante
3 - Prateleira Auto Deslizante
4 - Arrastador da prateleira

Fig. 18

Fig. 19
Fig. 20

Fig. 21

Prateleira do Forno: Modelo Autodeslizante Simples

Fig. 22
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}Nunca utilize papel alumínio na mesa ou no chão do forno. O papel 
alumínio pode obstruir o furo de passagem de ar e alterar o rendimento das 
bocas ou forno como também queimar a sua panela. Pode ocorrer também 
retorno da chama e consequentemente danos aos utensílios e ao fogão, 
ocasionando perda da garantia.





Lâmpada do forno


