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Obrigado por escolher a Midea!

A Midea é uma empresa comprometida com o bem-estar das pessoas. Com a
combinacao de design inteligente e tecnologia, seu novo equipamento trara novas
experiéncias e deixara seu dia a dia muito mais agradavel. Uma receita simples que
fez da Midea uma das maiores fabricantes de eletrodomeésticos e condicionadores
de ar do mundo.

Este manual foi feito especialmente para que vocé conheca todas as caracteristicas
de seu aparelho, aléem de informagdes sobre manutencao, execucao de Sservicos e,
claro, como obter o maximo das suas funcionalidades.

Caso precise de informagdes adicionais ou tenha duvidas sobre a garantia, entre
em contato através do nosso Servigo de Atendimento ao Consumidor, pelos
telefones ou pelo site abaixo.

Idea

SAC - Servico de Atendimento ao Consumidor
3003 1005 (capitais e regides metropolitanas)
0800 648 1005 (demais localidades)

www.mideadobrasil.com.br/pt/faleconosco
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OBSERVACOES IMPORTANTES

0 manual do usudrio que acompanha seu equipamento foi desenvolvido com o objetivo de
esclarecer quaisquer dividas que possam surgir durante o uso. Além disso, ele contém informacées
importantes sobre seguranca gue se seguidas corretamente, podem garantir o bom funcionamento
do aparelho e, mais importante, garantir a sua seguranca.

Pensando no consumidor, este manual foi produzido com textos objetivos e claros, imagens e
fotos que facilitam o entendimento dos procedimentos descritos e enfatizando observagoes que
requerem maior atencao para o melhor uso do aparelho.

Indica ao usuario detalhes sobre o funcionamento do aparelho, geralmente

NOTA _ .
recomendacoes da melhor utilizagao deste.

Indica ao usuario um breve conselho e detalhes especificos para a utilizacao do

DICA - - )
aparelho, geralmente sao dicas que auxiliam no melhor preparo dos alimentos.

Indica ao usuario observagdes muito importantes sobre o funcionamento,

IMPORTANTE _ - . ' .
recomendacdes que nao podem deixar de ser realizadas para garantir sua seguranca.

ATENCAO Indica ao usuario procedimentos que requerem muita atencao, pois podem trazer
riscos ao aparelho e também a saldde do usuario se nao realizados corretamente.
Indica ao usuario praticas inseguras quanto ao funcionamento do aparelho, que

PERIGO . .. . .
podem resultar em alto risco a saude e/ou acidentes graves ou fatais.

Algumas figuras/fotos apresentadas neste manual podem ter sido feitas com equipamentos
similares ou com a retirada de protecdes/componentes para facilitar a representacao,
entretanto o modelo real adquirido é que devera ser considerado.

SUSTENTABILIDADE

0s componentes desse produto e sua embalagem sdo reciclaveis. Nao descarte no lixo comum.

Para o descarte seguro e sustentavel de seu antigo aparelho, entre em contato com a nossa
central de atendimento ao cliente, pelos telefones 3003 1005 (capitais e regides metropolitanas)
ou 0800 648 1005 (demais localidades), ou pelo site www.mideadobrasil.com.br/pt/faleconosco,
para obter informacdes dos postos de descarte mais proximos de sua localidade.
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1 - SEGURANCA

Para garantir o melhor desempenho de seu produto,
leia atentamente todas as recomendacoes a
seguir. Nao descarte o Manual do Usuario,
guarde-o para eventuais consultas. Leia todas
as instrucoes antes de usar o aparelho.

1.1 -Medidas Importantes de Seguranca
Para reduzir riscos de acidentes, tais como; choque
elétrico, queimaduras, ferimentos pessoais ou
danos ao equipamento, siga as recomendac0es
basicas de seguranca ao usar este aparelho:

IMPORTANTE ~

Este aparelho nao pode ser utilizado por
criancas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
sem a supervisao de um responsavel. 0s
usuarios devem ser bem instruidos sobre
as questoes de seguranga e também dos
perigos do uso inapropriado do aparelho.
Criancas devem ser supervisionadas para
\néo brincarem com o aparelho.

J

1. Para evitar acidentes, mantenha o material
da embalagem fora do alcance de criangas,
apos desembalar a panela.

2. Deve-seficar especialmente atento quando
0 aparelho for usado perto de criangas.

3. Naoutilize 0 aparelho para outros fins além
dos indicados neste Manual, o uso indevido
podera implicar em riscos potenciais aos
usuarios. Utilize-o apenas em conformidade
com as instrugoes fornecidas neste Manual.

4. Esteaparelhondo deve serimerso em agua
ou em qualguer outro liquido.

5. Verifique se a tensao da rede elétrica no
local de instalacao é a mesma indicada na
etiqueta localizada na panela.

6. A fim de evitar acidentes, tais como
choque elétrico, ndo mergulhe o cabo de
alimentacao ou o plugue em agua ou em
qualguer outro liquido.

7. Evite que o cabo toque superficies quentes
ou fique pendurado na borda da bancada
ou mesa onde estiver sendo utilizado.

Se 0 cordao de alimentagao estiver
danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, agente autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos.

8. Para desligar o aparelho, retire o plugue
da tomada elétrica. Sempre desconecte
segurando pelo plugue, nunca puxe pelo
cabo de alimentacao.

A ) N

NAO UTILIZE o aparelho apds este ter
apresentado defeito, ter sofrido algum
dano ou mesmo com o cabo elétrico ou 0
plugue danificados. Contate a Assisténcia
Técnica Autorizada mais proxima para
realizar um exame, ajuste ou reparo.

(& J

9. Naoutilize o aparelho em locais com excesso
de umidade, com altas temperaturas nem
muito préximo, ou sobre, fontes de calor
(tais como: fogbes, queimadores, fornos, etc).

10. Nao armazene nem utilize o aparelho em
ambientes externos ou ao ar livre.

11. Para evitar danos ou deformacao, nunca
utilize a panela de cozimento diretamente
em um fogao ou queimador.
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20.

Cuidado para ndo derrubar agua ou outros
liguidos sobre a panela, pois isto podera
causar mau funcionamento do aparelho
ou choque elétrico.

Nao apoie ou coloque objetos pesados
saobre a panela, isso podera fazer com que
0 aparelho tombe.

0 volume total de alimentos mais a
guantidade de agua nao devera exceder
ao nivel maximo “Max" indicado na panela
de cozimento.

Quando em uso, nunca deixe suas maos ou
rosto proximos as valvulas da panela, a fim
de evitar gueimaduras.

Nao mova a panela quando esta estiver
em operacao.

Nunca cubra a panela inteira ou somente
a tampa quando o aparelho estiver em
funcionamento, pois qualquer tipo de
cobertura constituira em risco de incéndio
e danos ao produto e aos usuarios.

Ndo toque, cubra ou obstrua as valvulas
da tampa da panela, estas poderao
estar extremamente quentes e causar
queimaduras no usuario.

Antes de cada utilizagdo, sempre verifique
se ha algum tipo de obstrucao na
blindagem antibloqueio e nas valvulas
da panela. Certifique-se também que a
valvula de regulagem de pressao esteja
na posicao correta.

Desconecte o0 aparelho da tomada quando
este nao estiver sendo utilizado e antes de
efetuar a limpeza. Deixe sempre a panela
esfriar antes de limpa-la.

~

@idea

21. Ap0s o cozimento, ndo abra a panela até
confirmar que nao haja mais pressdo interna.

Nao tente abrir a tampa até que a pressao
esteja suficientemente baixa.

22. Ao abrir a tampa apads o cozimento, NAQ
TOQUE o recipiente interno e a parte interna
da tampa diretamente com as maos.

23. Nao coloque o aparelho em locais instaveis.
E estritamente proibido usa-lo sobre jornais,
panos, objetos de espuma e outros materiais
gue possam bloquear as aberturas de
ventilacao na parte inferior da panela.

24. Nunca ligue o aparelho sem que a panela
de cozimento esteja corretamente
posicionada em seu devido local; verifique
cuidadosamente antes deiniciar a utilizacao.

0s canais da valvula reguladora de pressao,
gue permitem a saida do vapor, devem ser
verificados regularmente para assegurar
gue nao estejam blogueados.

Se a tampa ou as vedacles estiverem
danificadas, a panela elétrica de pressao nao
devera ser utilizada. Entre em contato com o SAC
para que sejam feitos 0s reparos necessarios.

25. Este aparelho é destinado a ser utilizado
somente em aplicacfes domeésticas e
similares, tais como:
= Cozinhas de funcionarios em lojas, escritorios
ou outros ambientes de trabalho;

= Para uso por clientes em hotéis, motéis,
pousadas e outros ambientes de tipo
residencial;

= Ambientes do tipo cama e café da manha,

= Cantinas e ambiente nao comerciais
similares.
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1.1 - Medidas Importantes de Seguranca (continuacao)

IMPORTANTE

Esta panela elétrica de pressao nao se destina
a utilizacao em ambientes comerciais.

26. 0 uso de acessoérios ndo recomendados
pode resultar em incéndio, choque elétrico
ou ferimentos, provocar acidentes e danos
ao aparelho e/ou aos usuarios.

IMPORTANTE ~

Evite riscos desnecessarios!
Utilize para cozinhar apenas a panela de
\cozimento fornecida com seu aparelho.

GEEED \

Durante a utilizacao a panela esquenta
e atinge altas temperaturas, para evitar
gueimaduras nao toque nas superficies
guentes da panela e na tampa; utilize sempre
a alca de manuseio.

(& J

27. Nao utilize a panela de cozimento em outros
equipamentos,isto pode causar deformacdo
ou falha da peca. Utilize sempre a panela
especifica de cada aparelho.

28. Se houver algum objeto estranho, resquicios
de alimentos ou sujeira no fundo da panela
ou sobre a placa de aguecimento, este deve
ser removido antes desta ser utilizada, do
contrario o aparelho podera superaquecer ou
ter alteracao na pressao de trabalho.

IMPORTANTE

Antes de utilizar o aparelho, certifique-se
SEMPRE que a parte externa da panela de
cozimento esta seca. Se esta for colocada
na panela elétrica ainda molhada, podera
danificar o aparelho ou causar algum defeito.

29. Naoinsira nenhum objeto dentro da panela,
incluindo latas metalicas. Isto pode provocar
incéndios, choque elétrico e outros acidentes.

L eeRco N

A superficie da resisténcia apresenta calor

residual apés o uso.
L J

A NOTA ) ~N

Este aparelho deve receber manutencgao

apenas de técnicos de servigo qualificados.

Contate o0 SAC Midea para realizar um exame,
reparo ou ajuste.

\ : Y,

30. Evite torcer a borracha de vedacao, isso

podera ocasionar falhas no produto.

31. Nuncacozinhe alimentos que podem causar
entupimento, tais como: aveia, mingau,
algas e outros.Risco de acidentes e danos
ao aparelho e/ou aos usuarios.

32. Nao utilize extensoes, conectores tipo T,
benjamins e adaptadores em geral. Dé
preferencia a uma tomada exclusiva.

33. Recomenda-se manter a panela de pressao
auma distancia minima de 30 cm de outros
eletrodomésticos.

34, Esteaparelhonao é destinado a ser operado
por meio de um tempaorizador externo ou
sistema de controle remoto separado.

35. A Nota Fiscal e o Certificado de Garantia
sao documentos importantes e devem ser
guardados para efeito de garantia.

IMPORTANTE ~

Aadaptacao e a preparacao do local para
ainstalacao do produto, tais como: rede
hidraulica, alvenaria, carpintaria, gesso,
rebaixamento, mobilidrio, preparacao
da rede elétrica do ambiente (tomada,
disjuntor, bitola de cabos, eletroduto,
etc), é de inteira responsabilidade do

usuario/consumidor.
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2- DESCRI(;IT\O DOS COMPONENTES
2.1 - Itens da Panela Elétrica de Pressao

A panela elétrica de pressao possui 0s seguintes componentes:

Vista superior
da panela

1. BasedaPanela

2. Painel de Controle
(veja mais detalhes a seguir)

3. Corpo daPanela

4. Elemento de Aquecimento
(localizado internamente)

Algas do Corpo da Panela
Panela de Cozimento

Borracha de Vedacao da Tampa

© N o un

Valvula de Seguranga com Anel de
Borracha

9. Blindagem Anti-bloqueio
10. Tampa
11. Alga da Tampa

12. Valvula de Seguranca
(vista de cima da tampa da panela)

13. Valvula Reguladora de Pressao
(vista de cima da tampa da panela)

2.2 - Itens Inclusos

=

Copo Medidor

Cabo de Alimentagao

Coletor de Condensagdo

Manual do Usuario e Livro de Receitas

Concha

o U o~ W N

Colher
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2.3 - Caracteristicas do Painel de Controle
1. Led Indicador de Aparelho Ligado

widea ' 2. Led Indicador de Aparelho em
Aguecimento

panela elétrica de pressao 3

Botao Seletor para Ajuste do
Temporizador

| pressao

desl. O

2.4 - Dimensoes do Aparelho

315 mm

P =348 mm

A

L=315mm
Imagem meramente ilustrativa
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2.5 - Caracteristicas Técnicas Gerais

MODELO
Tensao (V) 127 220
Frequéncia (Hz) 60
Corrente (A) 79 4,5
Poténcia (W) 1000
Capacidade nominal (L) 5,8
Volume total (L) 6,0
Dimensdes externas (mm) LxAXP 315x 315x 348
Massa (peso liquido) do produto (kg) 45
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3 - PREPARANDO 0 LOCAL E PRE-UTILIZAGAO

3.1 - Antes de Ligar sua Panela Elétrica de Pressao pela Primeira Vez

Os itens abaixo devem ser observados/verificados antes da utilizacao da panela pela primeira vez:

1. Remova os materiais de embalagem e adesivos,
confira se todos os itens foram recebidos em
perfeito estado.

2. Rasgue todos os sacos plasticos, pois podem
representar risco potencial para criangas.

3. Lave todos os itens plasticos com agua morna
e sabao. Enxague e seque-0s completamente.

4. Retire a panela de cozimento, lave-a com agua
morna e sabao, enxague e seque-a completamente
antes de recoloca-la no aparelho.

5. Instale firmemente o coletor de condensacao
(figura 1), deslizando-o conforme indicado pelas
linhas tracejadas (“a” - figura 1).

6. Naotente encaixar o coletor empurando-o de baixo
para cima (figura 2), pois as abas laterais do coletor
nao permitirao o encaixe correto no aparelho.

IMPORTANTE ~

= Antes de utilizar o aparelho, certifique-se
SEMPRE que a parte externa da panela de
cozimento esta seca. Se esta for colocada na
panela elétrica ainda molhada, podera danificar
0 aparelho ou causar algum defeito.

= Limpe o corpo da panela elétrica apenas com
um pano Umido, nunca lave com agua corrente

ou por imersao.
P Y

A NOTA ) ~

Retire o filme protetor do painel do aparelho
descolando-o a partir de um de seus cantos.
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3.2 - Local de Utilizacao

0s seguintes itens devem ser observados/
verificados:

1

ATENCAO ~

0 local de utilizacao da panela de pressao
deve ser plano (nivelado corretamente), seco
(sem presenca de umidade), limpo eresistente
ao calor.

Durante a utilizacao, mantenha o aparelho
longe de cortinas, toalhas ou outros materiais
inflamaveis. Permita que haja livre circulagao
de ar acima e ao redor do aparelho.

0 cabo de alimentacao (figuras 3) deve estar
firmemente conectado, tanto na panela
guanto na tomada.

0 aparelho deve ser ligado a uma tomada
exclusiva e compativel com a tensao da
etiqueta do produto.

Nunca coloque ou utilize o aparelho
sobre um local ou sobre uma superficie
instavel.

E estritamente proibido utilizar o
aparelho sobre jornais, panos, objetos de
espuma e outros materiais que possam
bloguear facilmente as aberturas de
ventilacao na parte inferior do produto.

J

@

Conecte o cabo
de alimentacdo

idea
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3.3 -Instrugdes para Instalagao Elétrica

IMPORTANTE ~

Risco de Choque Elétrico.

- 0 aterramento garante a protecao do
usuario contra choque elétrico atraves
das partes metalicas do aparelho.

= A tomada utilizada pelo aparelho deve
estar com o fio terra devidamente
conectado internamente para garantia
do aterramento do aparelho através do
plugue do mesmo.

» 0 plugue do aparelho (2P+T) esta de
acordo com a NBR14136.

= Naodesmonte oaparelho.Adesmontagem
somente podera ser realizada por
técnico habilitado e autorizado, devido
aos componentes elétricos que ficarao
expostos durante a operacdo de

desmontagem, testes, etc.
(& J

Este aparelho deve ser ligado em uma rede
elétrica com aterramento de acordo com o
padrdo NBR 5410. Este aparelho é equipado com
cabo com fio e plugue de aterramento. O plugue
deve ser colocado em tomadas devidamente
instaladas e aterradas.

Consulte sempre um eletricista ou instalador
qualificado para que asinstrucdes de aterramento
sejam devidamente observadas.

Ainstalacao do ponto de alimentacado deve
seguir a norma NBR 5410 (instalacdes elétricas
de baixa tensao).

ATENGAQ N

-« A tomada elétrica, por motivo de
seguranca, deve estar localizada em um
local de facil acesso apo6s a instalacao
do aparelho.

= Verifigue atentamente a tensdo da panela
elétrica de pressao antes de liga-la na
tomada. Este aparelho NAO é bivolt.

0 cabo de alimentagdo com plugue 2P+T
(2 polos + terra) esta de acordo como novo
padrao NBR 14136.

Exemplo de cdlculo do dimensionamento da
rede elétrica:

A secdo nominal do cabo (mm?2), até a tomada
onde o aparelho sera ligado, devera ser
dimensionada em funcao da capacidade de
conducao de corrente elétrica - Como referéncia
ver tabela abaixo, obtida da norma NBR 5410.

Por exemplo, para produtos com corrente
maxima de 9,0 A; a tabela indica a utilizacao,
para efeito de seguranca, de cabos com secdo
nominal de pelo menos 0,5 mm?2.

Tipo de Linha Elétrica (B1)*
N° condutores (de cobre) carregados: 2

Capacidade de conducao Secao Nominal
de corrente (A) do cabo (mm?)
9,0 05

* Método de referéncia B1: Condutores isolados
ou cabos unipolares em eletroduto de sec@o
circular embutido em alvenaria. (Fonte: Tabela
de tipos de linhas elétricas - NBR 5410).

No exemplo acima consideramos a utilizagao
de uma tomada exclusiva para o aparelho.

PPB7_USER MANUAL (2017-06_Rev.01)
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4 - UTILIZANDO A PANELA ELETRICA DE PRESSAOQ

4.1 - Dispositivos de Seguranca
A panela elétrica de pressao possui 0s seguintes itens para sua seguranca na utilizagao:

Sistema de Seguranca de Pressao: Quando
a pressao dentro da panela ultrapassar o
limite predeterminado, a valvula reguladora
de pressao ira liberar automaticamente o
vapor, diminuindo assim a pressao interna
da panela.

Blindagem Antibloqueio: Impede que
detritos ou particulas entrem no sistema
de seguranca de pressao, 0 que poderia
ocasionar em entupimento e bloqueio da
valvula reguladora de pressao.

Alivio do Excesso de Pressao: Se a pressao
estiver muito alta, acima do normal, a panela
de cozimento sera automaticamente movida
para baixo, deixando um espaco entre
a vedacao e esta, aliviando e baixando a
pressao interna.

Dispositivo de Travamento da Tampa: Existe
uma valvula flutuante de liberacao da tampa
(valvula de seguranca), que impede que esta
seja aberta enquanto a panela de pressao
estiver pressurizada.

Sensor de Fechamento: Sensor que garante
gue a panelanaoiniciara a pressurizacao até
gue sua tampa tenha sido fechada e travada
corretamente (na posicao ﬁ)

Dispositivo de Seguranca do Controle
de Pressao: Mantém a pressao dentro
da panela equilibrada (dentro dos
limites predeterminados) através de um
pressostato regulador.

Sensor de Limite de Temperatura: Se a
temperatura interna estiver muito alta,
o fusivel térmico queima desligando o
aparelho.

Protecdo de Limite Térmico: Se a panela
for ligada sem alimentos, 0 mecanismo
limitador de temperatura sera acionado e
desligara a alimentacao.

PPB7_USER MANUAL (2017-06_Rev.01)
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4.2 - Cuidados com a Tampa da Panela

Para sua seguranca observe/verifigue 0s seguintes
itens na tampa da panela:

Verifique sempre se a borracha de vedacdo, a
blindagem antiblogueio (da valvula reguladora de
pressao) e 0 anel-tampa da valvula de seguranca
estdo devidamente instalados e sem danos
(rasgos, amassamento, rachadura).

A blindagem antibloqueio, a borracha de vedacao
e 0 anel-tampa da valvula de seguranga ja vém
firmemente instalados em suas posicoes de
operagao na tampa da panela.

Borracha de vedacao

Anel-tampa da Blindagem
valvula de seguranca antiblogueio

=

A panela NAO DEVERA SER UTILIZADA se a borracha
de vedacao, ou a blindagem antibloqueio e/ou o
anel-tampa da valvula de seguranga nao estiverem
devidamente instalados e com danos na tampa.

IMPORTANTE

= Nunca puxe vigorosamente a
borracha de vedacao, pois podera
ocorrer deformacao desta, podendo
assim afetar na vedacao e causar
efeito direto na pressao da panela.

= Se aborracha de vedacao estiver
danificada, a panela nao devera
ser utilizada. Entre em contato com
0 SAC Midea para que seja feita a
substituicao.

= Apos a utilizacao, retire qualquer
resquicios (restos de comida,
temperos, etc) da borracha
de vedacao, da blindagem
antiblogueio e do anel-tampa da
valvula de seguranca.

N

4.3 - Cuidados Gerais Pré-Utilizagao

A panela de pressdo possui diversos
dispositivos de seguranca, desta maneira
é extremamente importante que se utilize
SOMENTE 0s componentes/acessdrios
fornecidos com esta.

Para sua seguranca observe SEMPRE:

AT ———

= Antes de cada utilizacao, nao
esqueca de verificar se ha obstrucao
na blindagem antibloqueio, na
valvula de seguranca e na valvula
de regulagem de pressao.

» Limpe e seque a superficie externa
da panela de cozimento e 0 elemento
de aquecimento (ver subitem 4.4
- fig. 2), para confirmar que nao
contenham nenhum resquicio de
utilizagao prévia.

= Verifigue o correto posicionamento
da valvula de regulagem de pressao
conforme a necessidade do prato/
receita a ser preparado.

« Erecomendavel que se mantenha
a panela sempre limpa, para evitar

mau cheiro.
N v el Y,

J
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4.4 - Preparacao e Funcionamento

1.

Para abrir corretamente a tampa, segure a
alca da tampa com uma das maos e gire no
sentido anti-horario (contra os ponteiros do
relogio), até que marcacao da flecha da tampa
! Ivf figue alinhada com a marcagao "A" da
panela (linha tracejada na fig. 1), levante entdo
a tampa da panela.

Verifique se ndo ha obstrucao nas valvulas
de seguranc¢a e de pressao - ver subitem 5.2
deste manual.

Certifique-se de que a borracha de vedagao da
tampa esta corretamente posicionada - ver
subitem 5.2 deste manual.

Certifique-se de que a parte externa da panela
de cozimento esteja seca e limpa, e de que
nao hajam quaisquer residuos no elemento de
aguecimento da panela - fig. 2.

Certifigue-se de que a panela de cozimento esteja
em contato com o elemento de aguecimento e
com o sensor de temperatura - fig. 2.

Remova a panela de cozimento para colocar
nela os alimentos e a agua.

Alcada

@idea

IMPORTANTE

Ao abrir a tampa faca-o com extremo
cuidado, inclinando a tampa para
frente, de maneira a evitar possiveis
gueimaduras com vapor quente.

& J

Elemento de
aquecimento

Sensor de
temperatura
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4.4 - Preparacao e Funcionamento (continuagao)

7. 0 volume total de alimentos e agua
nao deve exceder o nivel maximo "Max”
indicado na panela de cozimento, nem
devera ser inferior aindicacao de nivel
“2" na escalainterna da panela - fig. 3.

8. Recologue entao a panela de cozimento
na panela elétrica de pressao.

Lembre-se de remover gotas de
agua da parte externa da panela de
cozimento e do interior da panela.

9. Para fechar a tampa, segure a al¢a
com uma das maos e gire no sentido
horario (sentido dos ponteiros do
relogio), até que marcagao do cadeado
fechado da tampa ﬂ figue alinhada
comamarcacao “A " dapanela (linha
tracejada na fig. 4).

10. Para cozimento com pressao veja na
pagina a seguir as observagdes quanto
ao correto posicionamento da valvula
reguladora de pressao.

Se a tampa da panela nao estiver
corretamente fechada a panela nao
iniciara o processo de pressurizacao.

10 —— Max

A DpicAs ) ~

Para alimentos que aumentam de volume
(crescem), é recomendavel que o volume total
de alimentos mais agua, fique em torno das
indicacoes de nivel "8" ou "9" na escala.

Utilize somente os acessérios que
acompanham o aparelho, mas caso haja
necessidade utilize utensilios de plastico
ou madeira, de maneira a nao danificar o
revestimento antiaderente da panela de
cozimento.

NAO lave ou corte alimentos dentro da panela
de cozimento.
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Posicionamento da valvula reguladora de pressao

» Durante o funcionamento certifique-se
gue a valvula esta na posicao “acionar”
(veja a figura 5 e a indicagao “a" no
adesivo), para garantir que a panela
de pressao estara devidamente selada.

Ao mover a valvula reguladora de

"

pressao para a posicao “acionar
observe se a valvula de seguranca,
“b" na figura 5, caiu (desceu para a
posicao de operacao); essa valvula
devera descer antes do aquecimento.

* Quando for necessario liberar a
pressao da panela, mova a valvula
para baixo, até a posicao “liberar” (veja
afigura6eaindicacdo “c” no adesivo),
indicando que a panela de pressao
esta liberando a pressao.

EEEE)———

Ao liberar a pressao da valvula
reguladora atente para a saida
imediata de vapor.

NAQ FAGA DIRETAMENTE COM AS MAQS.

Utilize luvas apropriadas ou mesmo um

utensilio, tal como um talher de cozinha.
\ J

Paraopgdes/receitas que naonecessitam
de cozimento com pressao, posicione
a valvula reguladora de pressao em
“liberar” (figura 6) e a mantenha assim
até o final do cozimento.

As instrugOes para 0 correto
posicionamento da valvula reguladora
de pressao estao indicadas em um
adesivo na tampa da panela (figura 6).

idea

Valvula reguladora de
pressao na posicao

“acionar”. i
S acionar

@
e

% liberar

Valvula reguladora de
pressao na posicao
“liberar”.
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4.4 - Preparacao e Funcionamento (continuagao)

11. Conecte o cabo de alimentagdo na panela
(figura 7) e em seguida numa tomada.
0 LED indicador de aparelho ligado ("a" -
figura 8) acendera.

Conecte o cabo

de alimentacao

Verifigue atentamente a tensao da panela
elétrica de pressao antes de liga-la na
tomada. Este aparelho NAQ é bivolt.

12. Configure entao o temporizador girando o
botao seletor (‘b” - figura 8): @
a. 0 temporizador da panela de pressao S aeleuica e pressio
possui diferentes programacoes de

tempo (até no maximo 90 minutos). e -— | CC>

b. Quanto maior a quantidade de alimento, | l ® l |
agquecimento

maior devera ser 0 tempo de cozimento.

c. Observe como referéncia os tempos (em
minutos) apresentados na tabela abaixo:

@ pressao

) Nivel de- Tempo g
agua mais necessario

alimentos | Temperatura para iniciar a

) ;C;:ggaecliaflz . daagua pressurizacao (o
cozimento fem minutos}
2 (Min) Em torno 10
10 (Max) de 24°C 25

13. Ap0s ter definido a op¢ao e o tempo
desejado de programacao, o LED indicador
de aquecimento (“c” - figura 8) ira acender,
indicando que a panela esta iniciando o
preparo.

o) N

Havera diferenca nos tempos de cozimento
em funcdo de fatores, tais como: a
tensao do aparelho (o tempo aumentara
proporcionalmente quanto menor for a
tensao) e a quantidade de alimentos e agua
(também aumentara proporcionalmente
- em consequéncia disto o tempo de
Kresfriamento sera maior). )
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NUNCA FORCE OU TENTE ABRIR A TAMPA
DA PANELA QUANDO EM COZIMENTO SOB
PRESSAQ. Neste modo a tampa é travada
automaticamente e nao podera ser aberta.

14. POs-cozimento (fim do tempo do
temporizador - utilizando como exemplo
0 metodo Natural de liberagdo da pressao):

a. Apos o botao seletor do temporizador
retornar para a posicao “desl.”, a panela
de pressao finalizara automaticamente
0 aquecimento.

b. O LED indicador de aquecimento
ira apagar indicando que o tempo
programado esta finalizado.

c. Observe como referéncia os tempos (em
minutos) apresentados na tabela abaixo:

@idea

A DICA ) N

Durante o funcionamento vocé podera
cancelar o tempo restante de operagao,
para isto basta girar o botao seletor para
a posicao “desl.".
@ pressao
15
30

refogar/ desl. O
min

)
U fritar ®

90
min

60
min

\§ J

IMPORTANTE ~

Mesmo cancelando o tempo restante
é extremamente importante, seguir as
observagdes dos métodos descritos a seguir,

) Tempo
) Nivel dg necessario
a?ua mtals . . para valvula
a IlmendOS e;“p‘?ra U4 de seguranca
coloca I 03 RIGELE baixar (“cair")
na panela de normalmente
cozimento i
(em minutos)
2 (Min) Em torno 15
10 (Max) de 24°C 50

15. Abraentdo a panela.

IMPORTANTE

Ao ABRIRATAMPA DA PANELA é extremamente
importante seguir as observacoes dos
métodos descritos a seguir.

para ABRIR A TAMPA DA PANELA.
& J
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Liberando a pressao e abertura da tampa da panela ao final do preparo sob pressao

Ao término do tempo de cozimento sob
pressao, o botao seletor devera estar na
posicao “desl.” (figura 9).

A pressao podera ser liberada, para que se
possa abrir atampa da panela, de trés maneiras:
Método Natural, Método Rapido ou atraves de
uma combinacao de ambos os métodos.

A escolha do melhor método é determinada
pela op¢do de alimento que se esta cozinhando
e pelas instrucOes de preparo desta.

Método Natural: Apos o final do cozimento
sob pressao a panela comecara a diminuir a
pressao automaticamente; o tempo para o
alivio da pressao dependera da quantidade
de liquido e comida na panela.

A liberacdo total da pressao devera ocorrer
num periodo entre 15 minutos até 50 minutos,
sendo que durante este tempo 0 cozimento
continua. Quando a pressao for totalmente
liberada, a valvula de seguranca (“a" - figura
10) descera e a tampa estara destravada,
permitindo entao sua abertura.

IMPORTANTE

« NAO abra a tampa até que a pressao
interna seja liberada de forma adequada.

Nunca retire a valvula reguladora de
pressao enquanto a panela estiver em
cozimento.

NUNCA force a abertura da tampa, aguarde
0 tempo de alivio da pressao, se mesmo
assim nao conseguir abrir a tampa depois
de 1h, entre em contato com o SAC Midea.

@ @ pressao

desl. O
.@J_ refogar/
fritar PY

15
min

90
min

30
min

60
min

A Dicas ) ~

« Para alimentos liguidos (mingaus e
liguidos mais consistentes), ndo mexa
na posicao da valvula de pressao assim
gue o cozimento acabar; caso contrario,
0s alimentos poderao ser ejetados pelo
centro de valvula, podendo assim causar
acidentes. Certifique-se sempre de que 0
botao seletor esta na posicao “liberar”.

« Ao cozinhar grande quantidade de
alimentos, nao inicie a liberacao da
pressaoimediatamente apos 0 cozimento.
Recomenda-se abrir a tampa e retirar os
alimentos ap6s algum tempo. )

Valvula de
seguranca
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Método Rapido: Apos o final do cozimento sob
pressao, certifiqgue-se de que o botao seletor
esta na posicao “desl.” (figura 11).

Retire o plugue da tomada e desloque a valvula
reguladora de pressao para baixo, até a posicao
“liberar” (figura 12).

MANTENHA-SE AFASTADO DA PANELA
ENQUANTO O VAPOR ESTIVER SENDO LIBERADO.

0 vapor comecara a ser liberado através da
valvula reguladora de pressao.

Quando a pressao for completamente liberada,
a valvula de seguranca ("a” - figura 12), que
libera a tampa, descera destravando a tampa
e permitindo entao sua abertura.

0 Método Rapido interrompe imediatamente o
cozimento sob pressao. Caso seja necessario
continuar o cozimento, conecte o plugue na
tomada e posicione o botao seletor para o
tempo desejado.

Nao é recomendavel liberar a pressao da
panela sob armarios suspensos, a umidade
e 0 vapor quente poderao danifica-los. )

Para reposicionar a valvula NAO FACA
DIRETAMENTE COM AS MAOS. Use luvas
apropriadas ou mesmo um utensilio, tal

@idea

F=] pressao

desl. O

@

refogar/

)
U fritar ®

15
min

90
min

30
min

60
min

S
(!
2 liberar

Valvula reguladora
de pressaona
posicao “liberar”.

como um talher de cozinha. )

Valvula de seguranca
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4.4 - Preparacao e Funcionamento (continuagao)

Método Combinado: Para algumas opcdes de
alimentos a combinacao dos métodos podera
ser necessaria. 0bserve porém 0s mesmos
cuidados do método rapido quando estiver
liberando a pressao.

EEED \

= Use luvas apropriadas (ou mesmo um
utensilio, tal como um talher de cozinha),
parareposicionar a valvula. NUNCA faca-o
diretamente com as mdos.

» Levante cuidadosamente a valvula
reguladora de pressao, nao devera ocorrer
nenhum ruido nem saida de vapor.

= Mantenha-se afastado da panela
S enquantoovaporestiversendoIiberado.J

Quando a valvula de seguranca baixar
completamente, segure a alca da tampa
com uma das mados e gire no sentido anti-
horario (contra os ponteiros do reldgio), até
que marcacdo do cadeado aberto na tampa
figue alinhada coma marcagao ” A da panela
(linha tracejada na figura 13), levante entao a
tampa da panela.

IMPORTANTE
L eOTANTE \

Caso a valvula de seguranca nao desca
automaticamente apds a liberacao da
pressao, certifique-se que a valvula
reguladora de pressdo esteja na posicao
“liberar” e aguarde até que a pressao seja
ktotalmente liberada. )

Movimente entao ligeiramente a tampa para
ambos os lados, até que a valvula de seguranca
finalmente baixe.

E importante recordar que NUNCA se deve
FORCAR A ABERTURA da tampa.

IMPORTANTE
{Luomitte ) )

Ao abrir a tampa faga-o com extremo
cuidado, inclinando a tampa para frente,
de maneira a evitar possiveis queimaduras
com vapor quente.
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45 - Funcao Refogar/Fritar

A sua panela de pressao também podera ser
utilizada para refogar ou fritar alimentos.

Funcao refogar: Muito Util para ser utilizada
previamente ao cozimento sob pressao.
E recomendavel utilizar esta fungdo sem
colocar a tampa na panela, mas se optar
por utilizar a tampa, a valvula de regulagem
de pressado devera ser colocada na posi¢ao
“liberar”.

E importante observar que, se a valvula
reguladora de pressao estiver na posi¢cao
“acionar”,a panelaira cozinhar com pressao.

Gire entao o botao seletor até o icone
“refogar/fritar” (figura 14). Para mais detalhes
e dicas quanto a utilizagao desta fungao
veja o Livro de Receitas que acompanha
seu aparelho.

Funcao fritar: Também muito Util para ser
utilizada prévia ou posteriormente ao
cozimento sob pressao, quando se necessita
de temperaturas mais altas.

Gire o botao seletor até o icone “refogar/
fritar” (figura 14) e nao cologue a tampa na
panela.. Para mais detalhes e dicas quanto
a utilizacao desta funcao veja o Livro de
Receitas que acompanha seu aparelho.

Em ambos 0s casos o LED indicador de
aquecimento (“a" - figura 14) ird acender no
painel de controle, indicando que a panela
de pressao entrou em modo aquecimento.

Aguarde alguns minutos até a panela atingir
a temperatura ideal de aquecimento para
sua receita/opgao.

IMPORTANTE

0 temporizador nao esta habilitado para
esta funcao, logo o aparelho nao desligara
automaticamente, a panela so ira parar de
aquecer quando for desligada manualmente.

@idea

panela elétrica de pressdo

[C—
' |t
aquecnmentn

138

!:\1 pressao

desl. O

refogar/

59
U fritar Py

15
min

90
min

30
min

60
min

4.6 - Desligando a Panela

Ap0s utilizar a panela elétrica de pressao, e antes
de remover o alimento, desconecte o cabo de
alimentacao e desconecte o plugue da tomada.

Desconecte o

cabo de alimentacao

Desconecte 0
plugue da tomada
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(Midea
5-LIMPEZA E MANUTEN(.IT\O
5.1 - Cuidados Gerais

ATENGAO Desconecte 0
) cabo de alimentacao

Risco de choque elétrico!

= Retire 0 plugue da tomada antes de
realizar qualquer servico de limpeza ou
manutencgao.

« SO faca limpeza e/ou manutencao
quando a panela elétrica de pressao

estiver totalmente fria.
. J

1. Apos cadauso, faga uma limpeza adequada
de sua panela elétrica de pressao.

2. Removaatampa e a panela de cozimento,
lave-as com detergente e uma escova ou
esponja macia, enxague apenas com agua
limpa e seque com uma flanela ou pano
macio (figura 1).

3. Use agua limpa para lavar a parte interna
da tampa (incluindo vedacao de borracha,
blindagem antibloqueio, valvula de pressao
e valvula de seguranca). Seque tudo com
um pano macio (figura 2).

Ndo esqueca de, apos efetuar a limpeza
dositens, seca-los devidamente antes de
recoloca-los em suas posicoes.
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4. A parte interna da panela, onde
se encontram o elemento de
aquecimento e o sensor de
temperatura, devera ser limpo
somente com um pano levemente
umedecido (figura 3).

IMPORTANTE

NUNCA derrame agua diretamente

na parte interna do aparelho sem a
panela de cozimento.

5. Ap0s a limpeza, reinstale todas as
pecas corretamente em seus devidos
lugares, tais como a valvula reguladora
de pressao, vedacao de borracha,
blindagem antibloqueio, etc.

A NOTAS ) N

« Este aparelho NAO é lavavel em
lava-lougas.

= Apanelade cozimento no entanto
é lavavel em lava-loucas.
= Para evitar mau cheiro mantenha
a panela limpa.
_J

idea

&

Elemento de
aguecimento

Sensor de
temperatura

N

IMPORTANTE
AL CommE ) \

Jamais limpe a panela com fluidos inflamaveis
como alcool, querosene, gasolina, tiner,
solventes, removedores ou com produtos
quimicos como detergentes com amoniacos,
acidos, vinagres, soda ou abrasivos como
sapondceos, nem use produtos que liberem
vapaores quimicos corrosivos e/ ou toxicos
no aparelho.

Nao utilize escovas de cerdas grossas,
esponjas plasticas ou de aco, Ia de aco,
esfregdes de aco ou produtos impréprios
para uso em revestimentos antiaderentes.
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5.2 - Cuidados com a Tampa
Valvula reguladora de pressao

Avalvulareguladora de pressao fica somente
encaixada em sua posicao de operacdo
(figura 1). Para efetuar sua limpeza:

Valvula reguladora

1. Retire a valvula puxando-a para cima de pressao

("a" - figura 2).

2. Limpe-a somente com uma escova de
cerdas macias e agua corrente.

3. Natampadapanelalimpeaareaao redor
do encaixe da valvula ("b" - figura 2).

4. Recoloque avalvula em sua posicao e faca
um teste para certificar-se de que esta se
move livremente para cima e para baixo
(figura 3).

Vista superior da tampa

IMPORTANTE
W,
Antes de cada utilizagao, veja se a valvula 4
reguladora de pressao esta devidamente
instalada na tampa da panela. . T
Valvula
b reguladora
de pressao

Area ao redor do encaixe da valvula
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Blindagem antibloqueio da valvula
reguladora de pressao
Ablindagem antiblogueio vem firmemente

instalada em sua posi¢cdo de operacao
(figura 4). Para efetuar sua limpeza:

1. Retire a blindagem puxando-a para
cima (“c” - figura 5).

2. Limpe-a com uma escova de cerdas
firmes e agua corrente.

3. Natampa da panela limpe a area ao
redor da fixacao da blindagem.

Certifiqgue-se sempre que o furo de

passagem do vapor (“d" - figura 6)
nao esta obstruido.

4. Ao final da limpeza é importante que
se fagca um teste fazendo passar agua
corrente pelo furo de passagem do
vapor, caso haja alguma restricao
ou obstrucado, utilize um objeto
pontiagudo bem fino (por exemplo:
um clipe) para desobstrui-lo.

IMPORTANTE

« Antes de cada uso, veja se a
blindagem antibloqueio esta
devidamente instalada na tampa
da panela.

= Ap0s 0 uso, retire sempre qualquer
objeto estranho da blindagem

antiblogueio.
J
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Valvula de seguranca

Avalvula de seguran¢a tem movimento
livre, mas restrito, ficando encaixada
em sua posicao de operacao (figura 7),
0 movimento da valvula é restrito pela
presenca do anel-tampa de borracha.
Para efetuar sua limpeza:

1. Retire a valvula puxando o anel-
tampa para cima (“e” - figura 8),
desencaixando-o da valvula.

A NOTA ) N

E recomendavel fazer a retirada sobre
um balcao (pia, mesa, etc) ou mesmo
colocaramao dolado oposto da tampa,
jaquea valvula ficara solta eira “cair”
de sua posicao ("f" - figurag-coma
ktampa vista por sua parte externa). )

2. Limpe a valvula e o0 anel-tampa com
uma escova de cerdas macias e agua
corrente.

3. Recoloque a valvula em sua posicao,
pela parte superior da tampa ("g" -
figura 10) e reposicione o anel-tampa
de borracha na valvula de seguranca.

4. Facaum teste para certificar-se de que
a valvula se move livremente como
antes de ter sido retirada.

5. Os orificios da valvula de seguranca ("h"
- figura 11), deverao ficar sem nenhum
tipo de obstrucao.

IMPORTANTE

- Antes de cada utilizagao,
certifique-se de que a valvula
de seguranca esta devidamente
instalada na tampa da panela.

= Ap0s0uso, retire sempre qualquer
objeto estranho da valvula.

N

Vista interna da tampa

Vista externa da tampa

Valvula de
seguranca

Anel-tampa
de borracha

QOrificios da valvula
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Borracha de vedacao da tampa

Aborracha devedagao vem firmemente
instalada em sua posicao de operagdo
(figura 12). Para efetuar sua limpeza:

1. Retire a borracha puxando-a
cuidadosamente como indicado

win

em"i"e"j" - figura 13.

2. Limpe por toda a extensao da
borracha, interna e externamente,
com sabao neutro, uma escova de
cerdas macias e agua corrente.

3. Recoloque a borracha em sua
posicao reencaixando-a ao redor
da parte interna da tampa ("k" -
figura 14).

IMPORTANTE

= Antes de cada uso, veja se a
borracha de vedagao esta
instalada na tampa superior.

= Apo6s o0 uso, retire qualquer
objeto estranho da borracha
de vedacao.

= Nunca puxe a borracha,
pois podera ocorrer uma
deformacao, podendo afetar
a vedacdo e causar efeito na
pressao.

- Se a borracha estiver
danificada, a panela nao
devera ser utilizada. Entre em
contato com o SAC para que
seja feita a substituicao.

idea

\\ J

Para qualquer outro tipo de
manutencao entre em contato com
0 SAC Midea, a fim de que sejam

feitos os reparos necessarios.
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6 - SOLUCAO DE PROBLEMAS

A Assisténcia Técnica Autorizada Midea esta sempre a sua disposicao. Entretanto, caso sua panela
elétrica de pressao apresente problema de funcionamento verifique na tabela abaixo as provaveis
causas. Efetue as correcOes que possam ser realizadas em casa. Se 0 problema persistir entre em
contato com a Assisténcia Técnica Autorizada Midea.

PROBLEMA

Dificuldade para
fechar a tampa

CAUSA POSSIVEL

a. Vedagao mal posicionada.

b. Valvula de seguranca de liberacao
da tampa bloqueada.

SOLUGAO

. Posicione a borracha de vedagdo

corretamente.

. Empurre a valvula de seguranca

suavemente com o um objeto fino (por
ex.: 0 cabo de uma colher pequena).

Dificuldade para
abrir a tampa

a. Avalvula de seguranca nao desce
apos a liberacdo de vapor.

b. Ha pressao no interior da panela.

. Abra a tampa ap6s a queda da

pressao.

. Insira a borracha de vedagao conforme

as indicaces deste manual.

pressao nao
para

b. Falha da pressao de controle.

a. Nao haborracha de vedagao. a. Insira a borracha de vedagao
b. Restos de comida presos a conforme indicado neste manual.
Vazamento pela borracha de vedacao. b. Limpe a borracha de vedacao.
tampa C. Borracha de vedagao desgastada. |c. Substitua a borracha de vedacgao.
d. Atampa ndo esta fechada d. Feche a tampa novamente.
corretamente.
a. Restos de comida presos a borracha | a. Limpe a borracha de vedagao da
xs Z\/glr\?u?an ég de vedacao da valvula de seguranca. valvula de seguranca.
seguranca b. Borracha de vedagao desgastada b. Substitua a borracha de vedacao da
na valvula de segurancga. valvula de seguranca.

vl a. Pouco volume de alimento e agua |a. Cologue alimento e agua conforme
Avalvula de no recipiente interno. as indicacées deste manual.
seguranga nao )
sohe b. Algum vazamento na tampa ou b. Entre em conato com o SAC Midea.

valvula de exaustao.
Vazamento a. Avalvula nao esta corretamente a. Desloque a valvula para a posicao
navalvula na posicao “acionar” (operagao “acionar”.
reguladora de com pressao). b. Entre em conato com o SAC Midea.

0 LED indicador
nao acende ao
ligar a panela

a. Plugue do cabo de alimentacao
nao esta devidamente conectato
a tomada.

b. Tomada com defeito.

. Verifigue a conexao entre o plugue e

a tomada.

. Verifique as condigdes da tomada.

Arroz mal cozido
ou muito duro

a. Pouca agua na panela.
b. Atampa foi fechada antes da hora.

a. Acrescente agua.
b. Passado o tempo, libere o vapor e

abra a tampa em 5 minutos.

Arroz cozido
demais

Excesso de agua.

Reduza o nivel de agua.
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Certificado de Garantia

A Panela Elétrica de Pressao Midea é garantida contra defeitos de fabricagao, pelo prazo
de 24 (vinte e quatro) meses contados a partir da emissdo da Nota Fiscal ao Consumidor.
Dentro do periodo de garantia estdao compreendidos 03 (trés) meses de garantia legal e
21 (vinte e um) meses de garantia especial, concedida pela Midea.

As garantias legal e/ou especial compreendem a substituicao de pe¢as e mao de obra
necessarias para o reparo de defeitos devidamente constatados, pelo fabricante ou pela
Assisténcia Técnica Autorizada Midea como sendo de fabricacao.

A fabricante nao concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para produtos
desacompanhados de Nota Fiscal de venda ao consumidor, ou produtos cuja Nota Fiscal
esteja preenchida incorretamente.

As garantias ficardo automaticamente invalidas se:

« Na utilizacao do produto ndo forem observadas as instrugdes e recomendacoes
contidas no Manual do Usuario;

= Nainstalagcao do produto nao forem observadas as especificacoes e recomendacoes
do Manual do Usuario quanto as condicdes de instalacdo do produto, tais como,
nivelamento do produto, adequacao do local parainstalacao, tensao elétrica compativel
com o produto etg,

- Constatada corrosao provocada por riscos, deformacdes ou similares decorrentes da
ma utilizagao do produto, bem como eventos consequentes da aplicagao de produtos
guimicos, abrasivos ou similares que danifiguem a qualidade ou material componente;

= 0 produto for avariado, inadequadamente utilizado ou ainda sofrer alteracdes,
modificagdes ou consertos feitos por pessoas ou empresas nao autorizadas pela MIDEA,

« 0 defeito for causado por acidente ou ma utilizagcao do produto pelo consumidor;

« Houver sinais de violagao do produto, remocao e/ou adulteracao do nimero de série
ou da etigueta de identificagao do produto.

As garantias nao cobrem:

» Despesas com ainstalagao do produto;

« Transporte do produto até o local da instalacao;

« Despesas decorrentes e consequentes de instalacao de pegas e acessorios, mesmo
qgue comercializados pela Midea;

» Despesas com mao de obra, matérias, pecas e adaptagdes necessarias a preparagao
do local para instalagao do produto, ou seja: rede elétrica, de gas e hidraulica, alvenaria,
aterramento, bem como suas adaptacoes;

« Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupcades,

problemas ou falta de fornecimento de energia elétrica, servicos e/ou despesas de
manutencao e/ou limpeza do produto;




Certificado de Garantia

As garantias nao cobrem (continuagao):

Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes de falta de limpeza e excesso
de residuos, ou ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior estranhos
ao seu funcionamento e finalidade de utilizacao;

Produtos ou pegas que tenham sido danificados em consequéncia de remogdo, manuseio,
guedas ou atos decorrentes da natureza,

Despesas por procedimentos de inspegao e diagnostico, incluindo a taxa de visita do
técnico, que determinem que a falha no produto foi causada por motivo nao coberto
por esta garantia;

Deslocamento para atendimentos de produtos instalados fora do municipio sede da
assisténcia autorizada, a qual podera cobrar taxa de locomocdo do técnico, previamente
aprovada pelo consumidor,

Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis ou consumiveis, pecas maoveis ou
removiveis em uso normal, tais como, lampadas, filtros, botdes de comando, puxadores,
bem como, a mao de obra utilizada na aplicacdo dessas pegas e as consequéncias
advindas dessas ocorréncias;

Danos causados por movimentagao incorreta e avarias de transporte.

Condicdes Gerais:

A Midea reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus
produtos, sem aviso prévio. Este termo de garantia é valido para produtos vendidos e
instalados no territério brasileiro.

Para a sua tranquilidade, preserve e mantenha o Manual do Usuario com este Termo de
Garantia, Nota Fiscal de Compra e Comprovante de Entrega do produto em local seguro
e de facil acesso.

ESTA GARANTIA E VALIDA APENAS EM TERRITORIO BRASILEIRO
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SPRINGER CARRIER LTDA
Rua Berto Cirio, 521
Bairro Sao Luis - Canoas - RS
CEP: 92.420-030
CNPJ: 10.948.651/0001-61

Marca lider

. Lider mundial em Rede Autorizada
mundial em vendas = .
produgao de em todo o Brasil.
de produtos eletrodomésticos.**

para climatizagdo.*

* Euromonitor International Limited; 15/edi¢c&o. Industria de eletrodomésticos, volume no varejo em unidades, dados 2014; Ar-Condicionado, Climatizadores e Ventiladores.
** Euromonitor Intemnational Limited; 17/edicao. IndUstria de eletrodomésticos, com relagéo a definicio da categotia de linha branca, produtor em volume de unidades, dados 2016.

www.mideadobrasil.com.br SAC 3003 1005 / 0800 648 1005



