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1. ACotherm Eletrotérmica Ltda. Assegura ao comprador/consumidor a garantia de 6 meses contada a partir
adata de emiss&o danota fiscal de venda.

L

0 periodo de 06 meses de garantia ¢ composto de:
- Garantia legal e 90 dias, atendendo o cédigo do consumidor.
- Garantia adicional de 90 dias, representando uma vantagem oferecida aos nossos consumidores.

o

Entende-se por garantia, o reparo gratuito e a reposicao de pegas que, deacordo com o parecer do agente
autorizado COTHERM, apresentarem defeitos técnicos. Tal garantia, somente teré validade mediante
apresentacdo da nota fiscal de compra e deste certificado de garantia aos postos autorizados. E
imprescindivel para o atendimento gratuito, que o aparelho esteja dentro do prazo estipulado acima.
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Para o exercicio da presente garantia, o comprador deverd ulizar somente os pcs!os credenciados
COTHERM, ficandoa P

o

Fica a garantia na dos seguintes eventos:

- Danos provocados por umidade, exposico excessiva a luz solar, salinidade.

- Sinistro ( Roubo e/cu Funo)

- Uso em i 5es contidas no manual de instrugdes.

- Por ter sido ligado a rede elétrica impropria ou redes elétricas com flutuagdes de tensdo excessivas.
- Ajuste interno ou conserto por pessoa nao credenciada pela COTHERM.
- Se o Certificado de Garantia ou a Nota Fiscal rasuras e/ou
- Por condigdes impréprias a sensibilidade do aparelho.

IMPORTANTE: Para manter o seu produto sempre original e com qualidade de funcionamento procure
it i i OTHERM, i ri 40 de obl ina
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W Mais facilidade em sua vida!

Fritadeira Elétrica Dupla
5 Litros

2451 (127 V)

Codigos: 5455 (220 v)

Parabéns pela sua escolha!

Voo acabou de adquiir um produto prénoo‘
elegante e de alta qualidade,

[
facilitar o seu dia-z-dia. Jehesa d=ay
Esperamos _sinceramente, que este produto | Poténcia 1600 W
atenda suamais alla expectativa. Volume 5000 mi
Leia atentamente as instrugdes contidas neste [ ongus R
manual antes de instalar ou uliizar sua Fritadeira, | L
Corrente 126 A

Lembre-se de guardar este manual para referéncias
futuras. Caso persista alguma divida néo hesite em
nos contatar, teremos prazer em Ihe ajudar.

A Cotherm Eletrotérmica se reserva o direito de
alterar dados, projetos e caracteristicas de seus
produtos, sem prévio aviso aos UsUArios.

Frequéncia
Peso 850 kg 850 kg |
Dimensoes | 620x540x395 (CxAxL) 620x5401395 (CXAXL)

* as informacdes técnicas referente a tensio, poténcia,
volume, consumo e corrent individuais.

VERTENCIAS

Este produto por forga de sua propria fungéo devers ficar sobre constante vigilancia.

Nao ligue o aparelho caso este apresente defeitos visiveis ou se o aparelho sofrer algum tio de queda
Caso isso ocorra o aparelho devera ser vistoriado por um agente autorizado Cother

Se 0 cordzo de estiver devers ser ido pelo fabricants, agente autorizado ou
pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.

Nao utilizar carvao vegetal ou combustiveis similares neste aparelho

CUIDADOS IMPORTANTES

Ao utilizar aparelhos elétricos, a fim de reduzir o risco de incéndio, chogue elétrico elou ferimentos
pessoals, medidas b
+Este aparalho o se destina & llizagdo por pessos (nlusive riangas) com capacidadss fscas, sensorils ou
mentais reduzidas, ou por

z

% oo
et gue criangas sejam vigiadas para assegurar que elas néo estsjem brincando com o aparelho.
« Este aparelho n3o se destina a ser operado por meio de um temporizador extemo ou sistema de controle remoto
separado

as 4gua para limpeza.
~Ames de ligar o aparsiho na foris alSiical huiiie-ea 08 gis & feniio eeta compaitvel cor s spedifcasts

-cEmnque B gl tomada, fiagao, dlsjumores estéo dimensionadas para suportar a corrente / poténcia /

tenséo do aparelho, bela d técnicas.

- Este aparelho destina-se a ser utilizado m aplicagoes

hotéis, motéis, pensdo, escritérios e outros ambientes de (ipo residencias.

«Nao conecte o aparelho em tomadas com folgas de contato.

«Néo utilizar conectores tipo “T" (benjamim), adaptador, extenszo e similares.

~Nunca puxe o cabo de alimentagao para desliga-lo da rede elétrica, segure o plugue e pue.

~ Para manusear seu aparelho nao toque nas superficies quentes, utilize as algas laterais.

~Mantenha o aparelho sempre desconectado da rede elélrica quando nao estiver em uso ou quando estiver
recebendo qualquer reparo ou limpeza

«Néo deixe este aparelho ao alcance de criangas.

+N&o permita que o aparelho seja manuseado por qualquer pessoa que ndo tenha lido este manual de
instrugées e nao tenha sido orientado sobre 0 modo correto e seguro de utilizagao.

+Nao use o aparelho préximo a liquidos inflaméveis ou em ambientes que hajam gases explosivos.

-Para evitar sobrecarga na instalacao elétrica ndo utilize outro aparelho de alio consumo de energia no
mesmo circuito.

+Tenha cuidado para que o cabo ligado & rede elétrica esteja em posigdo segura, evitando que logue
superficies quentes ou que alguém possa tropegar acidentalmente.

+Se o aparelho cair acidentalmente na agua ou em qualquer outro liquido, desligue-o. Antes de ligar o
aparelho na energia novamente, ele devera obrigatoriamente ser inspecionado pelo fabricante ou agente
autorizado.

+Durante o uso e algum tempo depois de desligado, algumas partes do aparelho estardo quentes,
certifique-se de que o aparelno esteja totalmente resfriado antes de proceder qualquer fipo de
manutengao ou limpeza

LEMBRETE: Sua Fritadeira Elétrica nao & um produto bi volt, portanto a méaxima ateng&o na hora de ligar em

suarede elétrica,

casas de fazenda,

+ Antes de ligar a Fritadeira, abastega a cuba com até 5 litros de éleo.

Girar o termostalo na temperatura indicada para cada alimento (ver tabela).

AFritadeira esta ligada quando o piloto acender (lampada vermelha).

Quando a temperatura indicada for atingida, o piloto se apaga e a Fritadeira estara pronta para ser usada
+ Durante a fritura a temperatura do 6leo baixara e o termostato ligara automaticamente a resisténcia,
acendendo entéo o piloto.

Parafritar alimentos consistentes (batata, bife, peixe, pastel, etc.) basta coloca-los na cesta e imergi-los no

dleo.
Para alimentos que antes da fritura séio poucos consistentes (bolinho de arroz, de queijo, e outros que
exigem colher para formar a porgao), imergir primeiramente a cesta e apés, o alimento.
Aoperagio de imersao deve ser lenta para evitar que o dleo transborde.

PRECAUGOES COM O OLEO
Manter sempre de 5 litros de 6leo na cuba, isto &, repor quando o nivel baixar. Afreqiiéncia da troca de dleo
depende da sua utilizagéo. Utilizagao didria (1 vez por dia). Troca total do 6leo a cada 01 més.
Para aumentar a vida til do éleo deve-se:
1) Apos frituras & milanesa ou frituras de pescados, filtrar o 6leo com um coador antes de qualquer outra
fritura com esse dleo.
2) Quando em repouso e o dleo frio, manter sempre a cuba tampada.

COMO FRITAR ALIMETOS CONGELADOS
Procede-se como para alimentos ndo congelados, apenas um cuidado maior ao imergir a cesta para que o
6leondotransborde.

COMPONENTES TEMPO E TEMPERATURA DE FRITURA

12 As lemperaturas sZo indicadas nas cores amarelo
escuro, alaranjado e vermelho (baixa, media e alta). O
amarelo cfaro indica "desligado”.

T s [ v
Bolinhos (1 dz.) 5 min
150°C | Pasteizinhos (1 dz) 3min
| Rosquinhas (1 dz) 5min
Bife a milanesa & min
150°C
Peixe (4 postas) 5 min
T |Batata N 8 min
Bata doce (112 kq) 8min
1. Resisténcia Aipim (mandioca) (172 kg) & min
o |Polenta &min
2. Tampa s Camardo (1/2 kg) 8min
3. Cesto FRANGO:
4. Cuba Em porgao (112kg) Smin
5. Saia Miudos (coragao, moela) ( 12 kg) 3min

LIMPEZA E CONSERVAGCAO

Alimpeza da fritadeira elétrica é extremamente simples.

Remova o plug da tomada e certifig que todos 0s componente
seguida retire o conjunto “painel ancia” leoda cuba.
Acuba é construida em ago inox, portanto pode ser lavada delavar
macia, detergente e 4gua quente.

O conjunto “painel - resisténcia” deve receber um cuidado especial, pois o palneJ néo pode ser molhado, limpe
o painel P umidoea esponja macia, ig!

Para limpeza d: ¢a, cestoe esponjamacia, Agua

0 6leo estejam frios, em

esponja




