. A Cotherm Eletrotérmica Ltda. , assegura ao comprador/consumidor a garantia de 06 meses contada a
partir a data de emiss&o da nota fiscal de venda. 5 . »
Mais facilidade em sua vida!
O periodo de 06 meses de garantia é composto de:

- Garantia legal e 90 dias, atendendo o cédigo do consumidor.
- Garantia adicional de 90 dias, representando uma vantagem oferecida aos nossos consumidores.

]

3. Entende-se por garantia, oparecer doagente
autorizado COTHERM, apresentarem defeitos técnicos. Tal garantia, somente teré validade mediante
apresentagéo da nota fiscal de compra e deste certificado de garantia aos postos autorizados. £ |

-
imprescinlvel pera o aisndimento gratulta, que o apareho esteja deni 4o prezo estipuiado adme. Frl t ad eira E Iet rica D u p I a

4. Para o exercicio da presente garantia, o comprador devera utilizar somente os postos credenciados
d i dut

i 2 Litros

Fica automaticamente cancelada a garantia na ocorréncia dos seguintes eventos:
- Danos provocados por umidade, exposigao excessiva a luz solar, salinidade.

- Sinistro ( Roubo e/ou Furto)

- Uso em desacordo com as respectivas informagdes contidas no manual de instruges.

- Por ter sido ligado & rede elétrica impropria ou redes elétricas com flutuagBes de tensao excessivas.
- Ajuste interno ou conserto por pessoa no credenciada pela COTHERM.

- Se o Certificado de Garantia ou a Nota Fiscal apresentarem rasuras efou adulteragdes.

- Por condigdes impréprias a sensibilidade do aparelho.

o

IMPORTANTE: Para manter o seu produto sempre original e com qualidade de funcionamento procure
'somente o servigo autorizado COTHERM, que possui pegas originais e mao de obra treinada.

N° de série 16829

Nome:

C Bairro:
Cidade: == UF.___ CEP:
Fone: (__) Cel: ()

E-mail:

NotaFiscal: ______ Datada Compra:

Cotherm

SAC Cthar Erotbioe e 2311 (127 V)

Adn: R, Famag i, ki &7 P, B Chves
? i Sao Paulo - SP - CEP 02283
Servigo de Atendimento Cotherm Fono: (1) 2342.0086 < Fax (1) 045 4] 231 2 (220 V)
(11) 2242-9656 - e-mail conibr NP 0600421100010 - it Brasiors

FRITADEIRA ELETRICA DUPLA 2 LITROS UIDADOS IMPORTANTES
LEMBRETE: Sua Fritadeira Elétrica ndo & um produto’ bi volt, portanto a maxima atencéo na hora de ligar em

Parabéns pela sua escolha! Informagdes Técnicas Crr A

Vocd acabou do adquii um produto prético, 8
o sads e BN INSTRUGGESDEUsO |
facilitar o seu dia-a-dia. Poténcia INSTRUCOES DE USO

Esperamos sinceramente, que este produto Antes de ligar a Fritadeira, abastega a cuba com até 2 litros de ¢leo.

atenda sua mais alta expectativa. Volume * Girar o termostato na temperatura indicada para cada alimento (ver tabela),
Lela atentaments s Instrugdes contidas nests [crﬂ,m * AFritadeira esta ligada quando o piloto acender (IAmpada vermelha).
. = + Quandoa i foratingida, usada.
manual antes de instalar ou utiizar sua Fritadeira. | Corrent 4 A 5 | « Durante a fitura a temperatura do Oleo baixard e o termostato ligara automaticamente a resisténcia,
Lembre-se de guardar este manual para referéncias | Frequéncia acendendo entéo o piloto.
futuras. Caso persista alguma duvida néo hesite em — . gl e B * Para fritar alimentos consistentes (batata, bife, peixe, pastel, etc.) basta coloca-los na cesta e imergi-los no

Peso

nos contatar, teremos prazer em lhe ajudar. Sleo. -

A Cotherm Eletrotérmica se reserva o direito de .  dequeijo, exigem
alterar dados, projetos e de seus colher para formar a porgéo), imergir primeiramente a cesta e apés, o alimento.
produtos, sem prévio aviso aos usudrios. imerso deve ser lenta para evitar que o 6leo transborde.
ERTENCI, PRECAUGOES COM O OLEO
Manter sempre de 1,522 ,isto é, repor troca de
B e e e e ger 10 eaiio @ sua Fritadeira nao estiver em uso, portanto em hipotese alguma dleo depende da sua utilizagao. Utilizagao didria (1 vez por dia). Troca total do 6leo a cada 01 més.
Este produto por forga de sua propria fung@o deveré ficar sobre constante vigilancia. Para aumentar a vida dtil do éleo deve-se:
Néo ligue o aparelho caso este apresente defeitos visiveis ou se o aparelho sofrer algum tipo de queda. 1) Apbs frituras & milanesa ou frituras de pescados, filtrar o 6leo com um coador antes de qualquer outra
C: other fritura com esse Gleo,
Se o corddo de alimentagdo estiver danificado, devera ser subsiituido palo fabricante, agente autorizado ou pessoa 2) Quando em repouso e o dleo frio, manter sempre a cuba tampada
Quallicada, a im de v ar scos.
Néo utilizar carvéo vegetal ou combustiveis similares neste aparelho. COMO FRITAR ALIMETOS CONGELADOS
CUIDADOS IMPORTANTES Procede-se como para alimentos ndo congelados, apenas um cuidado maior ao imergir a cesta para que o

6leo nao transborde.

Ao utilizar aparelhos elétricos, a fim de reduzir o risco de incéndio, choque elétrico elou ferimentos
i COMPONENTES TEMPO E TEMPERATURA DE FRITURA

+ Este aparelho nao se destina  utilizagéo por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas,

sensoriais ou mentais reduzidas, ou por pessoa com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que 1. Resisténcia /2 mpereiCres: o Fidadss ias corea amalelo/ B,
tenham recebido instrugdes referentes a utilizago do aparelho ou estejam sob a supervisao de uma pessoa 2\ Cash i u Ol
responsavel pela sua seguranca. halld indica “desligado”.
+Recomenda-se que criangas sejam vigiadas para assegurar que elas no estejam brincando com o aparelho. 3. Cuba 1 TEE
«Este apavslhod nao se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de controle 4. Saia 8 EMEE ALIMENTOS BTt
remoto separado.
+Aresisténcia ndo se destina a ser imersa em 4gua para limpeza 5:Tampa Bolinhos (1 dz) Smn
+Antes de ligar o aparelho na rede elétrica certifique-se de que a tensio esta compativel com as especificagde 150 | Pasteizinhos (1 dz) 3min
indicadas no cabo da resisténcia e na embalagem. 3 Rosquinhas (1 dz) §min
+Este aparelho destina-se a ser utiizado exclusivamente em aplicagoes domésticas, casas de fazenda, = B :
hotéis, motéis, penso, escrildrios e outros ambientes de tipo residenciais. 15000 | e s milenesa Ak
+ Certifique-se que a tomada, fiagéo, disjuntores, esto dimensionadas para suportar a corrente / poténcia / 2 EbE o) S
tensdo do aparelho, conforme informado na tabela de informagdes técnicas. Eataia v
e aner ina-se a ser utll i icagdy i defazenda, Bata doce (112 kg) 8min
otéis, motés, pensao, i min
+N&o conecte o aparelho em tomadas com folgas de contato, - )
«Nao utilizar conectores tipo “T" (benjamim), adaptador, extenséo e similares. 4 170 | POl SR
+Nunca puxe o cabo de alimentagao para desligé-lo da rede elétrica, sequre o plugue e puxe. (Compeska (k) Sing
+Para manusear seu aparelho nao toque nas superficies quentes, utilize as algas laterais. ERSNGO:
+Mantenha o aparelho sempre desconectado da rede elétrica quando no estiver em uso ou quando estiver Em porgio (1/240) 5min
recebendo qualquer reparo ou limpeza. Miudos (coragao, moela) (112 ko) 3min
:Nao deixe este aparalho o acance d crian ‘
*+Néo permita que o aparelho seja manuseado por qualquer pessoa que nao tenha lido este manual de A
isirigses @ o erha sido arieniado sobre o modo Corrta o seguro de uifzacao LIMPEZA E CONSERVAGAO
+Néio use o aparelho préximo a liquidos inflamaveis ou em ambientes que hajam gases explosivos. itadei i i
«Para evitar sobrecarga na instalagdo elétrica no utlize outro aparelho de alto Gonsumo de energia no s o '":fd.e'ra eléirion ¢ sdremeimonteTaiiibios) o
mesmo circuito. amosEopu.ca St i
+Tenha cuidado para que o cabo ligado & rede elétrica esteja em posigao segura, evitando que toque seguida junto *painel ia" 6 cuba,
superficies quentes ou que alguém possa tropegar acidentalmente. inox, lavada em pon
+Se o aparelho cair acidentalmente na dgua ou em qualquer outro liquido, desligue-o. Antes de ligar o aparelho macia, detergente e 4gua quente.
na energia novamente, ele devera obrigatoriamente ser inspecionado pelo fabricante ou agente autorizado. O conjunto “painel - resisténcia” deve receber i pecial, pois o pair molhado, limpe

+Durante o uso e algum tempo depois de desligado, algumas partes do aparelho estarao quentes,
certfique-se de que o aparelho esteja totalmente resfriado antes de proceder qualquer tipo de manutengao ou
limpeza.

0 painel com pano Gmidoe macia,




