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ARNO

MASA DE PAN DULCE

Ingredientes

1/2 kg de harina « 45 g de levadura fresca + 1 taza (t¢) de agua,
aproximadamente < 100 g de margarina * 3 huevos * Un toque de
vainilla + 100 g de azucar * 1 pizca de sal

Preparacion

Coloque todos los ingredientes en la batidora y bate hasta obtener
una masa suave y mantecosa. No bate demasiado para que la
masa no comienza a ser blanca; si se pone blanca, adicione un
poco mas de harina y agua para que la masa recupere el punto
ideal. Como relleno de esa masa, puede poner pollo desmenuzado
carne molida, algunas verduras o relleno dulce.

CONSUMIDOR: Si después de leer el manual de instrucciones todavia tiene dudas en
relacion a la utilizacion de este o de cualquier otro productos ARNO, o tiene
sugestiones, entre en contacto con ARNO a través del nuestro site -
www.arno.com.br - y envie un e-mail.
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. Este produto nao se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive
criancas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conheci-
mento, a menos que tenham recebido instrugcoes referentes a
utilizacao do aparelho e estejam sob supervisao de uma pessoa
responsavel pela sua seguranca. Recomenda-se que as
criancas sejam vigiadas para assegurar que elas nao estejam
brincando com o aparelho.

. Desligue o plugue da tomada quando nao estiver utilizando o

produto ou quando for limpa-lo ou quando for retirar os
batedores. Um pequeno descuido poderd, involuntariamente, ligar o
aparelho e provocar acidentes.

Nao utilize o produto ap6s uma queda ou se apresentar
qualquer tipo de mau funcionamento. A queda pode ter
provocado danos internos no produto que poderao afetar o seu fun-
cionamento ou a sua seguranca pessoal. Leve-o a uma Assisténcia
Autorizada Arno para ser examinado antes de voltar a usa-lo.

. Nunca utilize o produto com o cordao elétrico ou o plugue
danificados, a fim de evitar acidentes, como choque elétrico, curto-
circuito ou queimadura. Para evitar riscos, a aquisicao e substituicao
do cordéo elétrico devem ser feitas na Assisténcia Autorizada Arno.

. Nunca tente desmontar ou consertar o produto, por si ou por
terceiros ndo habilitados, para evitar acidentes e para ndo perder a
garantia contratual. Leve-o a uma Assisténcia Autorizada Arno.

Nao deixe o cordao elétrico pender para fora da mesa ou balcéo e
nem tocar superficies quentes, para nao danificar a isolacao do fio
e causar problemas técnicos e acidentes.

Nunca transporte o produto pelo cordao elétrico e nao retire o
plugue da tomada puxando-o pelo cordao, para ndo afetar o seu
bom funcionamento e evitar eventuais acidentes.

. O uso de pecgas ou acessorios, principalmente cordao elétrico,

que nao sejam originais de fabrica, pode provocar acidentes
pessoais, causar danos ao produto e prejudicar seu funcionamento,
além de implicar na perda da garantia contratual.

Ao ligar ou desligar o plugue da tomada, certifique-se de que os
seus dedos nao estdao em contato com os pinos do plugue, para
evitar choque elétrico.

m. Nao deixe o produto funcionando ou conectado a tomada

ALIMENTADOR

El bowl tiene un alimentador integrado (6)
que permite agregar ingredientes a la
mezcla (Fig. 6), lo que facilita la preparaciéon
de recetas.

enquanto estiver ausente, mesmo que seja por instantes, principal-
mente onde houver criangcas para que acidentes sejam evitados.

. Nao ligue outros aparelhos na mesma tomada, utilizando-se de
benjamins ou extensdes, evitando sobrecargas elétricas que
causariam danos aos componentes do produto, provocando sérios
acidentes.

4

ATENCION

Evite contacto y mantenga cabellos, ropas, asi como otros
utensilios lejos de las partes moéviles del aparato, para
protegerse contra accidentes.

No mantenga contacto con los batidores ni introduzca utensilios
(cuchillos, cucharas, tenedores, etc.) en el bol, mientras el
producto esté en funcionamiento, a los efectos de avitar

accidentes personales, con terceros o causar danos al producto.

Verifique que el selector de velocidades esté en la posicion “0”
(desconectado) antes de enchufar.

A los efectos de no danar o provocar defectos, nunca lave los
piezas de este producto en lava-vajillas, ni las utilice en freezer o
microondas.

Las batidoras ARNO son obviamente para uso culinarios, por lo
tanto, no las use para mezclar productos que no sean de alimen-
tacion.

No retire los boles ni los batidores antes de la detencion total de
la batidora (batidores), evitando asi accidentes.

Al desconectar la batidora, tenga siempre el cuidado de hacer
con los batidores ainda DENTRO del bol, evitando, asi, salpica-
duras inconvenientes fuera del misma.

Esa batidora no es adecuada para la preparacion de masas
pesadas. Ella sélo tiene un tipo de batidores adecuados para
masas livianas, como pasteles y tartas.

CONSERVACION Y LIMPIEZA

LIMPIEZA ANTES DEL PRIMER USO
Lave el bol, el cuerpo, el alimentador, los batidores y accesorios
antes de utilizar por primera vez el producto.

MAXIMA PERFORMANCE
Gracas a Planetaria Essential
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INSTRUCOES DE USO
INSTRUCCIONES DE USO

PORTUGUES

Vocé acaba de adquirir um produto
ARNO da mais alta tecnologia e
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produto.
Manual de Instrugoes.

p

ualidade e por isso agradecemos a
ua confianca. Para melhor |
ntender e aproveitar todas as

fungdes deste aparelho e utiliza-lo T~

om toda a seguranca, leia
tentamente as recomendacdes a
eguir e as instrucoes de uso do
Nao jogue fora este
Guarde-o
ara eventuais consultas.

RECOMENDACOES E ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA
O MANUSEIO DESTE PRODUTO:

A ARNO esta atenta com a qualidade dos seus produtos e
preocupa-se com a seguranca pessoal dos seus consumidores.
Por esta razdo, antes de utilizar pela primeira vez o produto, leia atenta-
mente as recomendacdes e instrucoes de uso. Delas dependem um

p

erfeito funcionamento do produto e a sua seguranca, assim como a de

terceiros.

a.

Antes de ligar o plugue na tomada, certifique-se de que a tensao
elétrica (voltagem) é compativel com a indicada no produto (127
V ou 220 V). Caso a tenséo elétrica (voltagem) néo seja compativel,
poderé provocar danos ao produto e prejudicar a sua seguranca
pessoal.

b. Este produto foi projetado e recomendado apenas para uso

doméstico. O uso comercial e/ou profissional provocara uma
sobrecarga e danos no produto ou acidentes pessoais. Sua
utilizagéo nessas condicbes acarretara perda da garantia contratual.

. Nunca use o produto com as maos molhadas, nem o submerjaem
agua ou qualquer outro liquido, a fim de evitar choques elétricos
e danos ao produto. Por se tratar de aparelho elétrico & aconse-
Ihavel que o usuéario evite operar o produto com os pés descalcos,
precavendo-se contra choques.
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LIMPEZA DEL CUERPO DEL PRODUCTO
Utilice solamente un pafio humedecido con agua o agua y jabén

n

eutro. No use productos abrasivos para no dafar su aparencia. De

la misma forma limpie frecuentemente.

LIMPIEZA DE LOS BATIDORES
Para mejor conservacién de los batidores, no los lave en el lavapla-
tos y siempre utilice detergente neutro en su limpieza..

EN CASO DE DIFICULTADES

Antes de llevar el producto a un Servicio Autorizado, cerciérese si

el problema puede ser solucionado con las siguientes orientacio-
nes:
PROBLEMA CAUSAS QUE HACER
El producto No hay energia Conecte el aparato en otro
no funciona eléctrica en el tomacorriente del mismo voltaje
tomacorriente. para comprobar el hecho.
Vibracion Lugar de apoyo Colocar o aparelho em local
excessiva desnivelado y/o adequado.
irregular.
Batidores Masa poco humeda. | Humedecer la masa
trancados permitiendo el funcionamiento
del aparato.
RECETAS

PASTELES (masa para empanadas y tartas)
Ingredientes

2
6

yemas de huevo + 3 cucharadas de azucar - 2 tazas de harina *
cucharadas de margarina « 2 cucharadas de agua

Preparacion
Coloque todos los ingredientes en la batidora y bate hasta obtener

u

na masa suave y mantecosa. No bate demasiado para que la

masa no comienza a ser blanca; si se pone blanca, adicione un

p

oco mas de harina y agua para que la masa recupere el punto

ideal. Como relleno de esa masa, puede poner pollo desmenuzado
carne molida, algunas verduras o relleno dulce.
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APRESENTACAO DO PRODUTO

Batedeira ARNO Planetaria Essential
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1. Seletor de velocidades > L
2. Base motora
3. Botdo ABRIR
4. Suporte acoplado aos batedores
5. Batedores
6. Tigela com bocal alimentador integrado
7. Base com trava giratoria para a tigela

Su batidora Planetaria Essential tiene un

S

5

istema de bloqueo que no permite que el

PIanetéria@
TECHNOLOGY

Planetaria Technology, obtenha uma mistura
perfeita em tempo inacreditavel.
A combinacéo das trés agdes permite que haja

um alcance completo das 3 dimensbes da
tigela para que o resultado da sua receita seja
perfeito.

ALCANCE TOTAL

Gracas a rotagdo de sua parte superior, a
batedeira Planetaria Essential alcanca todas
as extremidades da tigela sem que haja a
necessidade de nenhuma a¢@o manual.

MISTURA PERFEITA

forma de cumplirla.

5

La batidora dispone de cinco velocidades
(1 a 5 indicando velocidad en orden ascen-

d
\%

LA FIJACION DEL BOWL

motor funcione cuando la parte superior esta
levantada. Arno tiene un compromiso con la
seguridad de sus clientes y esta es una

VELOCIDADES

ente), controladas con boton selector de
elocidades (1) (Fig. 2).
Fig. 3

El recipiente tiene una capacidad total de 3 litros y esta conectado a la

b

ase por una traba (Fig. 3), para dar mayor firmeza. Para quitar el bowl,

levante la base motora (2) y desenrosque el bowl girando en el sentido
contrario de las agujas del reloj y hacia arriba. Para colocarlo de nuevo,

d

ebe estar alineada con la traba del bowl (7) y luego girar en el sentido

Juntos, os dois batedores permitem uma
cobertura completa de todas as dimensdes da

tigela para misturar todos os ingredientes de

forma perfeita. O

EFEITO AEROTURBO

O mais inovador design de batedores. Seu
tamanho e sua forma foram pensados para g
acelerar o processo de mistura das prepa- \,ﬂ
racbes e deixar as massas mais macias e ‘
aeradas

INSTRUCOES DE USO

COMO LEVANTAR A PARTE SUPERIOR DA BATEDEIRA

Aperte o botdo ABRIR (3) para levantar a I w, Fig. 1

base motora (2) da batedeira (Fig. 1). Para
abaixar, apenas empurre a base motora (2) o
para baixo. Ndo & preciso apertar o botéo
novamente.

MAXIMA PERFORMANCE

Gracias a Planetaria Essential y su
Planetaria Technology, consiga una mezcla
perfecta en tiempo increible (tiempo record).

La combinacién de las tres acciones permite un
alcance completo de las 3 dimensiones del bol
para que el resultado de su receta sea perfecto.

PIanetéria@
TECHNOLOGY

ALCANCE TOTAL

Gracias a la rotacion de su parte superior, la
batidora Planetaria Essential alcanza todas las
extremidades del bol sin haber la necesidad de
ninguna acciéon manual.

de las agujas del reloj (Fig. 3).
COMO COLOCAR Y RETIRAR LOS BATIDORES

Para poner los batidores, en primer lugar |Fig. 4
levante la base motora (2) y asegurese de
que el bowl (6) no se encuentra en la /
batidora. Sélo entonces introduzca a los 774
batidores (5) en los orificios situados en la
parte inferior de la base del motor (2) y

y
oA

.4

2

presione hasta que oiga un "clic" de acopla-

miento (Fig. 4). Tenga en cuenta que los dos Fig. 5 r
batidores deben permanecer con el mismo A /
tamafo. Para quitarlos, empdrrelos para / A \ W
fuera con la mano. Para esto, apoya los \,'_ _'; : ®
dedos en el suporte (4) que se encuentraen | * ;." | N

el extremo superior de los batidores (Fig. 5).
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Sua batedeira Planetaria Essential possui
um sistema de travamento que ndo permite
o funcionamento dos batedores (5) quando a
base motora (2) estiver levantada. A Arno
possui um compromisso com a seguranca
de seus consumidores e essa € mais uma
forma de cumpri-lo.

5 VELOCIDADES

Sua Batedeira tem cinco velocidades defini-
das (1 a 5 indicando velocidade em ordem
crescente), que sdo controladas pelo botao
seletor de velocidades (1) (Fig. 2).

Fig. 3

FIXACAO DA TIGELA

A tigela tem uma capacidade total de 3 litros e € fixada na base por
meio de trava giratoria (Fig. 3), para dar maior firmeza. Para retirar
a tigela, levante a base motora (2) e desrosqueie a tigela girando-a
no sentido anti-horario e puxando-a para cima. Para coloca-la
novamente, ela deve ser alinhada a base com trava giratéria (7) e

MISTURA PERFECTA
Juntos, los dos batidores permiten una cober-

tura completa de todas las dimensiones del bol _
para mezclar ingredientes de manera perfecta u

EFECTO AEROTURBO —

El méas innovador design en batidoras. Su m

tamafio y su forma fueron pensados para r (_IJI
acelerar el proceso de mezcla de las prepara- RN retls \
ci_ones y dejar las masas mas blandas y ‘ f 'y J
aireadas.

INSTRUCCIONES DE USO

COMO LEVANTAR A LA PARTE SUPERIOR DE LA BATIDORA

Pulse el botdbn ABRIR (3) para levantar la I .. Fig. 1

base motora (2) de la batidora (Fig. 1). Para
bajar, basta empurrar la base motora (2) .. »
hacia abajo. No hay necesidad de pulsar el
botén de nuevo.

BOCAL ALIMENTADOR

A tigela possui um bocal alimentador
integrado (6) que permite adicionar ingre-
dientes com a batedeira em acéo (Fig. 6),
facilitando a preparacéao das receitas

ATENCAO

O plugue deste produto segue os padroes da NBR 14136. Caso
sua tomada nao seja compativel com o plugue do produto, o
INMETRO recomenda que sua instalagao elétrica seja adequada
ao novo padrao o mais rapido possivel.

Evite contato e mantenha cabelos, roupas, bem como outros
utensilios longe das partes moveis do aparelho, para se proteger
contra acidentes.

Nao mantenha contato com os batedores nem introduza utensi-
lios (facas, colheres, garfos, etc.) na tigela, enquanto o produto
estiver em funcionamento, para evitar acidentes pessoais, com
terceiros ou causar danos ao produto.

Verifique se o seletor de velocidades esta na posicdao “0”
(desligado) antes de inserir o plugue na tomada.

A fim de nao danificar ou provocar defeitos, nunca lave as pecas
deste produto em lava-loucas, nem as utilize em freezer ou
microondas.

As batedeiras ARNO sao para uso culinario, portanto, ndo as
utilize para misturar produtos que nao os alimenticios.

Nao remova nem a tigela nem os batedores antes da parada total
da batedeira (batedores), evitando, assim, acidentes.

Ao desligar a batedeira, tenha sempre o cuidado de fazé-lo com
os batedores ainda DENTRO da tigela, evitando, assim, respin-
gos inconvenientes fora da mesma.

Essa batedeira ndao é apropriada para o preparo de massas
pesadas. Ela possui apenas um tipo de batedor apropriado para
massas leves, como bolos e alguns tipos de tortas.
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d. Este producto no esta previsto para ser utilizado por personas

(incluido nifos) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales estén reducidas, o por personas con falta de experien-
cia o conocimiento, a no ser que hayan recebido instrucciones
referentes a la utilizacién o estén debidamente acompaiadas
por una persona responsable de su seguridad.

e. Desconecte el producto cuando no lo esté usando o cuando

vaya a limpiarlo. Un pequeiio descuido podria encenderlo
involuntariamente y provocar un accidente.

No utilice el producto después de una caida o si tiene algun tipo
de mal funcionamiento. La caida pudo haber causado dafos
internos que pueden adectar el funcionamiento y su seguridad
personal. LIévelo a un Servicio de Asistencia Autorizada ARNO para
ser revisado antes de volvar a usarlo.

g. Nunca utilice el producto con el cable eléctrico o el enchufe

dafnados con el fim de evitar accidentes como descargas elétricas,
cortocircuito, quemaduras y/o incendios. La adquisicion y sustitucion
del cable électrico debe ser hecha en el Servicio de Asistencia
Autorizada Arno.

h. Nunca intente desmontar o reparar el producto por si mismo o

por terceros no capacitados para no perder la garantia y evitar
problemas técnicos. Llévelo a un Servicio de Asistencia Arno.

No deje el cable eléctrico calgando fuera de la mesa o mostrador, ni
que toque superficies calientes, para no dafar la aislacion del cable
y causar problemas técniocos y accidentes.

Nunca transporte el producto por el cable eléctrico ni lo desen-
chufe tirando del mismo para no efectar el buen funciona-
miento del producto y evitar posibles accidentes.

k. El uso de piezas o accesorios que no sean originales de fabrica

puede provocar accidentes personales, causar danos al producto
y perjudicar su funcionamiento, ademas de provocar la pérdida de la
garantia contractual.
Al enchufar o desenchufar el producto, cercidorese que sus
dedos no estén en contacto con las patas del enchufe para evitar
descargas eléctricas.

m. Mo deje el producto funcionando o enchufado cuando esté

ausente, asi sea por instantes, principalmente cuando el producto
esté cerca de nifios.

n. Para evitar sobrecargas eléctricas, no enchufe otros apara-

tos en el mismo tomacorriente utilizando adapatadores o
extensioes. De esta manera evita dafar los componentes del
prodcto y provocar accidentes serios.

12

RECEITAS

MASSA PODRE

Ingredientes

2 gemas + 3 colheres de sopa de agucar + 2 xicaras de farinha de
trigo + 6 colheres de sopa de margarina * 2 colheres de sopa de
agua

Preparo

Colocar todos os ingredientes na batedeira. Comegar a bater com
velocidades baixas (1 ou 2) para facilitar a mistura dos ingredientes.
Depois, acionar velocidades mais altas (3,4 ou 5) e bater até obter
uma massa macia e amanteigada. Nao bata demais para que a
massa ndo comece a ficar esbranquicada; se isso ocorrer, coloque
um pouco mais de farinha e agua para que a massa recupere 0
ponto ideal. Como recheio, pode-se colocar frango desfiado, carne
moida, legumes ou algum recheio doce para sobremesa.

PAO DE LO

Ingredientes

6 ovos * 1 1/2 xicara (ch&) de acucar refinado < 1 1/2 xicara (cha) de
farinha de trigo * 1 colher (cha) de fermento em p6

Preparo

Na tigela da batedeira coloque os ovos e o agucar, bata até dobrar
de volume. Adicione a farinha de trigo previamente peneirada com
o fermento. Misture até ficar uma massa homogénea. Coloque a
massa em uma forma forrada com papel manteiga. Asse em forno
pré-aquecido (220°C) até a massa ficar corada.

CONSUMIDOR: caso vocé, apods ter lido o manual de instrucdes, ainda tenha
duavidas quanto a utilizacao deste ou de qualquer outro produto ARNO, ou caso
possua sugestdes, entre em contato com a ARNO através do SAC (11) 2915-4400
ou visite nosso site - www.arno.com.br - e envie um e-mail.

Caracteristicas técnicas do produto poderéao sofrer alteragcdes sem prévio aviso.
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depois rosqueada no sentido horério (Fig. 3).

COMO COLOCAR E RETIRAR OS BATEDORES

Para colocar os batedores, primeiramente, |Fig. 4 y_
levante a base motora (2) e certifique-se de A /
que a tigela (6) ndo estad na batedeira. S6 A \ 4,
entdo, introduza os batedores (5) nos furos ‘a /D, &
localizados na parte de baixo da base | i/ . 5 "t
motora (2) e pressione-os até ouvir um "clic"
de engate (Fig. 4). Observe que os dois

batedores devem ficar com o mesmo
comprimento. &) /
Para retira-los, puxe-os apoiando os dedos / ; \ o
no pequeno suporte acoplado (4) que se \4' V. ®
encontra na extremidade superior dos |° W.,
batedores (Fig. 5).

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Batidora ARNO Planetaria Essential

. Selector de velocidades
. Parte superior (motor)

. Boton ABRIR

. Suporte junto a los batidores

. Batidores

. Bowl con alimentador integrado
. Base con trava del bowl

NoosOWN =

CONSERVACAO E LIMPEZA

LIMPEZA ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO
Lave a tigela e os batedores antes da primeira utilizacdo do
produto.

LIMPEZA DO CORPO DO PRODUTO

Utilize apenas um pano umedecido com agua ou agua e sabdo
neutro. Nao utilize produtos abrasivos para nao danificar sua
aparéncia.

Limpe frequentemente a ventosa com pano umedecido com agua
ou agua e sabao neutro.

LIMPEZA DOS BATEDORES E DA TIGELA

Para melhor conservagao dos batedores e da tigela, néo os lave na
lava-louga. Utilize sempre uma esponja macia ndo abrasiva e
detergente neutro para remover o residuo de alimento dos
batedores e da tigela.

EM CASO DE DIFICULDADES

Antes de levar o produto a uma Assisténcia Autorizada Arno, verifi-
que se o problema pode ser solucionado através das seguintes
orientagoes:

PROBLEMA CAUSAS O QUE FAZER

Nao héa energia
elétrica na tomada.

O produto
nao funciona

Ligue o aparelho em outra
tomada da mesma voltagem
para comprovar o fato.

Vibracao Local de apoio Colocar o aparelho em local
excessiva desnivelado e/ou adequado.

irregular.
Batedores Massa pouco Umida | Umedecer a massa permitindo
travados o funcionamento do aparelho.

ESPANOL

Usted acaba de adquirir un producto
ARNO de la méas alta tecnologia y
calidad. Para entender mejor y
aprovechar todas las funciones del -
producto y usarlo co ntoda seguri- 1 -
dad, lea atentamente las recomen- T+
daciones a seguir y sus instruc-
ciones de uso. No deseche este
Manual de Instrucciones. Guardelo
para eventuales consultas.

RECOMENDACIONES IMPORTANTES PARA EL MANEJO DE
ESTE PRODUCTO

ARNO, atenta a la calidad de sus productos, se preocupa tambéin
con la seguridad personal de sus consumidores. Por esta razon,
antes de utilizar por primera vez el producto, lea atentamente las
recomendaciones e instrucciones de uso. De ellas dependen un
perfecto funcionamiento del producto y su seguridad, asi como la de

t

erceros.

a. Antes de enchufar la batidora, segtirese que el tension eléctrica

(voltaje) sea compatible con el indicado en el producto (120,
127, 220V u otro). En caso que el tension eléctrica (voltaje) no sea
compatible podra [provocar dafios al producto y a su seguridad.

b. Este producto fue desifiado, fabricado y es recomendado

solamente para uso doméstico. El uso comercial y/o profesional
puede provocar dafos y/o accidentes personales debido a una
sobrecarga por uso continuo.

c. Para evitar descargas eléctricas, nunca use el producto con las

manos mojadas o sobre superficies hUmedas. No moje las partes
eléctricas del producto, ni lo sumerja en agua.
1




