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Fornos Elétricos Mueller
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Fundada em 1949, a Mueller ¢ uma das mais tradicionais fabricantes de eletrodomésticos de linha branca do Brasil, e prima pela criacao de
produtos que satisfacam e atendam as mais variadas necessidades da familia brasileira, € o mais importante, buscando o menor impacto ambiental.
Desde o desenvolvimento de seus projetos, até¢ a conclusao de cada produto em seu parque fabril, a Mueller se preocupa em cumprir com sua

responsabilidade social e ambiental, utilizando métodos avancados que reduzem o desperdicio de matéria-prima, também reciclavel, aplaudindo a P 4
¢ sustentabilidade e preservando o meio ambiente.
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Atencao:

Os produtos Mueller
sdo fabricados dentro
dos padroes de
seguranga, mas isso
nao autoriza que seja
manuseado por
criangas, cabendo aos
pais, ou responsaveis,
manté-las sob
seguranca, nao
expondo 0s menores
ao produto enquanto
esta sendo utilizado.
Submeta o produto

a uma revisao
preventiva anualmente
(apds o periodo
contratual da garantia),
contratando os
Servigos de revisao nos
Postos de Servigos
Autorizados Mueller -
(SAM ). Esta revisdo
nao é acobertada pela
garantia. O
procedimento de
revisao propicia melhor
funcionamento e
durabilidade de seu
produto, desde que
também sejam
praticadas as
recomendacoes
contidas neste manual
de instrugoes.

1. CARACTERISTICAS TECNICAS

linha linha

Modelos sapore celebrare
Peso liquido (kg) 12,7 141
Dimensoes externas (cm) A36/L58/P54 A36/L58/P54
Dimensoes internas (cm) A26,3/L39/P43 A26,3/L39/P43
Capacidade (litros) 44 44
Tensao (V) 127 ou 220 127 ou 220
Poténcia Superior (W) 750 750
Poténcia Inferior (W) 1000 1000

Consumo de energia por ciclo
(kW/h) 200:C com as duas
resisténcias ligadas (em vazio)

127V => 0,61/
220V = 0,61

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

=>Antes de ligar o forno, verifique se a tensdo da

tomada é a correspondente a do produto. Nunca = 220v i,
conecte o forno a uma tomada de tensao diferente da = *. v
indicada no forno. Verifique na etiqueta do cabo 3 Y ;

elétrico e/ou na etiqueta no fundo do forno a ' &
voltagem correta (127 V ou 220 V) (Fig. A). Fio.- A Fig. B

=>(Caso haja duvidas quanto a tensdo e instalagoes elétricas, contacte um
eletricista para que ele instale tomadas, disjuntores, aterramentos e
fiagdo elétricaadequados ao produto.

=>Ndo utilize conectores tipo “T” (benjamim) ou extensdo, pois 0s
mesmos poderdo danificar o seu produto e/ou a rede elétrica de sua
residéncia (Fig.B). Nao torca o cabo elétrico de seu forno e mantenha-o
afastado das paredes do mesmo.

=>»Danos provocados por descarga elétrica nao estdo cobertos pelo
termo de garantia.

.1- CARACTERISTICAS TECNICAS - Componentes Funcionais

Botéo Seletor
Timer (0 2 120 mim)/
ou Continuo

Botdo Seletor do Grill
(simultdneos - superior - inferior )

Lampada Indicativa do
Funcionamento do Forno

Botdo Seletor
de Temperatura (0 a 300°C)

Puxador da porta

Porta e visor em vidro temperado

=>A ligacdo do fio terra, ou seja o aterramento correto do forno é
importantissimo para a seguranga do usuario, sua familia e seu
patrimonio. Para os fornos na voltagem 127 V, deve ser utilizado
disjuntor ou fusivel de 20 ampéres, e para fornos de 220 V, usar
disjuntor ou fusivel de 10 ampéres. A fiagdo da rede elétrica, onde
serainstalado o forno elétrico, devera ser de fio 12 AWG ou 2,5 mm=2,
=>Este Aparelho ndo se destina a utilizagdo por pessoas (inclusive
criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento.
=>»Percebendo qualquer anormalidade no funcionamento do
aparelho, desligue-0 e consulte nosso servico de Assisténcia
Técnica.

=>A temperatura da porta ou da superficie externa pode estar alta
durante o funcionamento do aparelho.

Por ser construido com materiais reciclaveis, ou reutilizaveis, ao descartar as embalagens dé€ a destinacao correta aos residuos,

Respeito
ajudando-nos a promover a sustentabilidade. Ao final de sua vida til o produto deve ser descartado em conformidade com a legislagao

vigente, encaminhando-o para local adequado a estes fins, reduzindo a agressao ambiental.
Em caso de davida entre em contato através do Servico de Atendimento ao Consumidor (SAC — 0800 47 1692) para obter maiores \g
.. . orientagoes. "
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3.INSTALACAO DO FORNO 3.1INSTALACAO LINHA SAPORE

Ao instalar o Forno Elétrico, siga as regras basicas de seguranca: =>Mantenha as distancias minimas conforme figura abaixo; o Importante:
=>Mantenha as distdncias minimas de seguranca descritas nas mdvel (nicho) necessita ter no minimo: 78 cm de largura, 56 ortante:

instrugdes de intalagdo especificas dos modelo Sapore e  cmdealturae 64 cm de profundidade. >0 forno ndo deve ficar
Celebrare. =>Ao instalar o forno em estante ou armario, certifique-se de exposto as variagoes
=>Instale-0 sobre superficie plana, de preferéncia de pedra, que ha livre circulacdo de ar nas laterais, parte traseira e bruscas de temperatura,
revestimento em cerdmica, alvenaria, madeira macica ou MDF superior do aparelho, evitando o superaquecimento do mesmo. Aumidade e acdo direta
(resistentes ao calor). - Sk el

=>Mantenha limpas e desobstruidas as passagens para circulagdo
dear.

=>N3o coloque o forno sobre toalhas, materiais plasticos ou outras
superficies que possam sofrer deformagdes com o calor. E nunca
coloque objetos em cimado forno.

=>Este forno ndo se destina a ser operado por temporizador externo ou
por controle remoto instalado.

- _|
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1 =>No forno Celebrare,

duas molduras tem

orificio, com fungao de

ventilagdo. Nunca

3.2 ESPECIFICACAO DO MOVEL DA LINHA CELEBRARE AL E6E B,
garantindo o bom

funcionamento do fluxo

dear;

=>» A chaminé do produto
nao deve ter contato ou
estar na mesma diregao
da tomada de energia

Importante: ) ) Obs.: Ainstalacdo da tomada de energia elétrica deve
>0 Forno Celebrare, contém, além das 4 molduras, estar prevista no mével, caso ndo esteja, providencie
parafusos e duas guias. uma passagem de cercade 5cm para o plugue.

=>Namoldura do Celebrare Inox, retire a pelicula plastica.
=>Na moldurainox, manuseie as pecas com cuidado.




Importante:
=>0 forno que for

embutido junto ao
cooktop deve ter a
distancia minima de 20
cm entre o fundo do
fogdo cooktop e o
gabinete do forno
elétrico. A mangueira
de gas do cooktop
obrigatoriamente
deve ser metalica.
Obs: verifique as
medidas do recorte
para encaixe do
cooktop no manual do
produto.

fundo da
- base do
- =) # fogéo
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oy 1 |
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\ e .
1 \ gabinete

do forno
elétrico

Instalacao 1. Recorte o gabarito abaixo;
das Guias 2. Com uma trena marque o centro da abertura de 0
dos Pés 64 cm do movel (neste caso o centro é 32 cm); guia do pé
do Forno J- Com fita adesiva cole o gabarito centralizado
Celebrare Na Posicdo da marcagao no passo 2; ‘

1- Monte o quadro, em superficie
plana, para nao riscar a moldura,
aparafusando com chave philips,
pelo lado externo (2 parafusos por
extremidade).

4- Gire o forno, colocando a parte
traseira para baixo, aparafusando
os trés parafusos inferiores;

Obs: Cuidado ao girar o produto
para nao danificar a chaminé.

HHHH\HHHHHJHHH\H;HHHH
cENI

3.3 MONTANDO O QUADRO NO FORNO CELEBRARE

2- Encaixe o quadro no forno,
deixando as abas externas ao
gabinete. Alinhe o parafuso ao
furo e aparafuse (3 parafusos na
superficie superior);

5- Fixe as duas guias no movel de
embutir, (conforme gabarito na
caixa). Com os pés posicionados
nas guias, encaixe o forno na
abertura do movel;

P 4. Posicione a pec¢a Guia do Pé encostada no ,é/
- gabarito e com chave philips aparafuse dois
. parafusos auto-atarrachante por peca.

3- Na lateral, alinhe o parafuso
ao furo (2 parafusos), proceda
da mesma forma na lateral
oposta;

6- Empurre o produto para frente
até que se perceba o encaixe.

O quadro deve ficar proximo a
moldura do movel.




4.1 CONTROLE SELETOR - TIMER

Selecione o tempo de

funcionamento do forno girando no

TIMER

sentido hordrio o hotao seletor do [

timer até o final de seu curso (120
mim) e retornando até a posicdo de
tempo desejado.

Caso ndo queria pré-determinar o
tempo, posicione o bhotao na
posicao CONTINUO, girando-o0 no

sentido anti-horario.

A lampada interna do forno ira se acender automaticamente.

4.2 CONTROLE SELETOR - GRILL E TEMPERATURA

@Liga resisténcia inferior
e superior simultaneamente.

Liga somente a resisténcia
inferior.

Liga somente a resisténcia
superior.

Selecione a temperatura de
funcionamento do forno girando no
sentido horario o bhotao seletor de
temperatura até a posicdo de
temperatura desejada.

4.3 CONTROLE SELETOR - Pré-aquecimento e funcionamento

= gire 0 botdo do timer at¢ =>gire o botdo do grill ate

120 e retorne até 10 min.

TIMER
min

CONTINUD
L]

Respeito
ao Meio

Ambiente
g

a marcacao (=

Apbs retirar seu produto da embalagem destine os
residuos (papeldo e saco plastico) dando preferéncia a coleta
seletiva. O papelao leva até seis meses e o plastico cerca de
cem anos para se decompor no solo. Ao destinar os residuos
para reciclagem além de contribui redugdo de recursos

naturais, aindando polui o meio ambiente.

225 zop 175

=gire 0 botao de

225 zop 175

=Ap0s 0s 10 minutos de pré-aquecimento
gire os botdes seletores de temperatura,
do grill e do timer ajustando conforme
necessidade do assado. Somente apds as
selecOes o forno comecaraafuncionar.
=Ao final do tempo programado, o timer
emitira um sinal sonoro e desligara
automaticamente o forno. A Lampada
Indicativa do funcionamento do produto
ira se apagar ao término de
funcionamento do forno.

=>Na posicdo do Timer Continuo, &
necessario desligar o forno girando até a

Atencao:
=>»Antes de utilizar o

forno pela primeira vez,
¢ necessario eliminar
todos os residuos de
6leo e/ou umidade.
Ligue-o por 15 minutos
com a porta entreaberta
a 250°C. Por alguns
instantes o forno podera
gerar vapores, 0 que nao

representa defeito.
=>»(Caso o alimento

estiver assado na parte
superior e ainda nao
estiver assado na parte
inferior, o grill superior
deve ser desligado
deixando ligada apenas
a resisténcia inferior até
completar o tempo
necessario para o

assado.
=20 cuidado e a

higiénizagdo constante
contribuem para o
aumento da vida atil do
produto e permitem uma
melhor utilizagao.

temperatura até 200-C UO
posicao 0.

No uso do forno, proceda conforme instrugdes do
manual. Seguindo as dicas como: utilizar o pré-
aquecimento, nao deixe a porta aberta desnecessariamente,
sempre limpar os componentes apds a utilizacdo, sdo alguns
procedimentos simples, que aumentam a vida util do

produto.

Este produto foi desenvolvido para ter maior eficiénciae
reduzir o consumo de recursos energéticos. A correta
instalagdo e utilizacdo contribuem para o bom
funcionamento do forno, gerando economia e colaborando

com a preservacao do meio ambiente. '



Importante:

=>0s recipientes dentro
do forno devem estar
afastados entre si e das
paredes laterais em no
minimo 2 cm, bem como
afastados 4 cm do grill;

H=min. 4 cm
L =min. 2 cm

=>Utilize sempre que
possivel a prateleira na
posicao mais baixa,
evitando que o alimento
queime sua parte
superior por estar muito
proximo do grill;

Disténcia entre 0 assado

|
Prateeira na
posicdo bhaixa

=0 Forno Elétrico ndo
deve ser utilizado para
descongelar alimentos;

Instrugées =>Nao abra o aparelho para reparos internos, limpeza ou curiosidade.
Vocé perderad a garantia de Assisténcia Técnica e correrd o risco de
de receber choque elétrico
=>Desligue o forno datomada quando ndo estiver em uso.
Seguranga (omo qualquer aparelho elétrico, evite opera-lo com os pés descalgos.

=>»Mantenha o forno fora do alcance de criangas.

2

5. UTILIZACAO DO FORNO

=>Antes de utilizar o forno, pré-aqueca-
o comaantecedéncia de 10 min.;

=0 tempo para assar o alimento deve
ser contado somente depois do pré-
aquecimento.

=>Procure alternar o preparo de
alimentos gordurosos com alimentos
sem gordura (pdo, por exemplo), isso
evita acumulo de gordura nas paredes do
forno.

=>Seque respingos, agua ou outros |

liquidos que estejam sobre 0 gabinete;

5. UTILIZACAO DO FORNO

=»Durante 0 uso as resisténcias vao ligar
(ficardo incandescentes) e desligar, este é
um processo normal;

=> Utilize apenas louca refrataria, vidro,
forma ou assadeira de aluminio. Nunca
utilize recipientes plasticos ou proprios
para microondas;

=>Mantendo a porta fechada, o produto
consome menos tempo e energia,
garantindo que o alimento fique assado de
maneira uniforme;

=>»Sempre abraa porta pelo puxador;

=>A bandeja do forno tem a funcao de
protecdo da resisténcia inferior: ndo a
utilize em contato direto com o alimento;
=>»Ao preparar o alimento verifique se ele
cabe no espago interno do produto. A
grade suporta até 9 kg com seguranga ao
usuario;

=»Para facilitar a limpeza do forno, ao
assar alimentos gordurosos cubra-o0s com
papel aluminio evitando respingos no
interior do produto;

> Quando o forno estd JREUELCICIECRILIY
funcionando, suas pegas EIIL(NEIC abIEIoe

aquecem, tenha cuidado com ASSADO
0 contato com as pecas P
internas (grade, bandeja, E?r:gadao
resisténcias) e pecas externas pi;,
(vidro, partes metalicas, etc);  Frango

=> Consulte a tabela

(Pernil/costela)

Kg

0350
0850
1,900
0,500
2,000
3,250

o. 8

0 2800
40 00°¢
45  20°0
12 800
120 280°C
210 20°C

informativa ao lado para as  *Osvalores séo sugeridos e podem variar

temperaturas e tempos de
assados.

conforme peso do assado.
“*Apds 0 pré-aquecimento.

=>Nao apdie recipientes na porta do forno, quando ela estiver aberta. Nem utilize o puxador da porta
doforno paratransporte.

=>Se 0 corddo de alimentagdo estd danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante ou agente

autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos.
=>0s produtos Mueller s@o fabricados dentro dos padrdes de seguranga, mas isso ndo autoriza que

seja manuseado por criangas, cabendo aos pais, ou responsaveis, manté-las sob seguranga, nao AV
expondo os menores ao produto enquanto esta sendo utilizado.



6. LIMPEZA GERAL DO FORNO

=>0s Fornos Mueller possuem gaxeta (silicone) de vedacao,
nunca a retire para limpeza, pois isso pode danificar o produto.
=>»Para a limpeza, sempre desligue o forno da tomada, evitando
assim o risco de choque elétrico.

=>A prateleira e bandeja devem ser retiradas para limpeza. Utilize
esponjamacia umidecida com agua morna e sabao neutro.
=»Enquanto o forno estiver em uso ou quente, nunca limpe o
vidro com pano Umido, podendo assim quebra-lo por choque
térmico.

=»Para a limpeza externa do aparelho nao utilize produtos
abrasivos. Utilize apenas pano umedecido em uma solugao de
agua morna e sabdo neutro.

6.1 LIMPEZA DO INTERIOR DO FORNO

=>»As paredes do forno sao revestidas de um esmalte
especial poroso que trabalha constantemente, eliminando
manchas de gordura durante o tempo em que o forno
estiverligado.

=>Aclcar, leite, cremes acidos e massa de tomate sao
prejudiciais ao esmalte auto-limpante . Caso ocorra o
contato destes alimentos com o esmalte, remova 0s
residuos imediatamente, evitando assim danos futuros ao
revestimento do produto. Nao toque nas partes internas
com objetos metalicos.

e-mail: _
sac@mueller.ind.br|

visite nosso _site:
www.mueller.ind.br]|

SAC:

Mueller Fogdes Ltda.
Rua Fritz Lorenz, 2429
Distrito Industrial
Timho - SC
Cep.: 89120-000

=»Para uma limpeza mais eficaz procure fazé-la com o forno
levemente morno, ndo quente.

=>A limpeza do gabinete em inox do forno deve receber
cuidados especiais: E recomendado utilizar agua, sabao
neutro e uma esponja macia. Apos a limpeza remova todo
sabdo e seque a agua, evitando manchas no produto. Nunca
utilize palha de ago, face abrasiva da esponja ou produtos
abrasivos, pois podem riscar estas pecas.

=>Apos a limpeza normal das pecas em inox, se esta ainda
apresentar manchas, deposite vinagre suficiente para
cobrir a superficie manchada e esfregue com uma la de aco
no sentido do escovado do inox, retire os residuos comum
panoumedecido.

=>Nunca limpe o esmalte auto-limpante do forno com
produtos corrosivos ou causticos como sabdo, limpa forno
ou outros produtos a base de silicone.

=>»Para uma limpeza mais eficaz procure fazé-la com o forno
morno. Use pano umido ou esponja macia para remover 0
excesso de gordura. Para amolecer e retirar os residuos de
gordura use esponja macia embebida em agua e sabao
neutro.

=>» (0 vapor de agua proveniente da preparacdo de alimentos
normalmente se condensa em outros locais do ambiente.
Nos dias umidos, esta condensagao se transforma em gotas
de agua, que sao expelidos através das gretas do forno, ou se
deposita nas superficies frias.
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Importante:

=>»Para a limpeza,
sempre desligue o
forno da tomada,
evitando assim o risco
de choque elétrico.

=>Antes de usar 0
forno limpe a bandeja
se ela estiver com
respingos, liquido ou
alimento derramado;

=>As partes
removiveis do produto
(grade e bandeja)
devem ser retiradas
para limpeza. Ao
recoloca-las no
produto verifique 0
posicionamento
correto;
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O prazo de garantia serd contado a partir da data de aquisicao
pelo consumidor, registrada em nota fiscal de venda.

A assisténcia técnica decorrente da garantia sera prestada
exclusivamente pelos servigos autorizados, devidamente
nomeados pela Mueller. Nas localidades nao atendidas pelo
SAM, as chamadas para atendimento mesmo durante a
garantia deverao ser feitas ao Assistente Autorizado mais
proximo, com despesas de frete por conta do proprietario.
1.Consideradas as condic0es estabelecidas por este manual,
a Mueller FogOes Ltda. certifica estar entregando ao
consumidor um produto para uso doméstico, garantido por
12 meses corridos, contra defeitos de fabricagao, a contar da
data de emissdo da Nota Fiscal. Os trés primeiros meses desta
garantia sao exigidos pela Lei n. 8.078, de 11/set/1990. Os
ultimos 09 meses constituem uma cobertura adicional
concedida pela Mueller FogOes Ltda., como prova de
confianca que deposita na qualidade dos produtos que
fabrica.

2.A garantia compreendera a substituicdo gratuita de pecas e
mao-de-obra no reparo de problemas devidamente
constatados como sendo defeitos de material ou de
fabricacao.

3.0s reparos eventualmente necessarios em noSS0S
produtos, devem ser efetuados pelos postos de Servigo
Autorizado Mueller — SAM. Sendo assim, a mado-de-obra
dentro do periodo de garantia é gratuita.

a)as visitas serao gratuitas no perimetro urbano das cidades
onde temos Postos de Servigo Autorizados Mueller—SAM.
b)fora do perimetro urbano e nas cidades ndo constantes na
Relagao de Postos Autorizados, sera cobrada uma taxa de
locomocgdo, ou custo de transporte (ida e volta) até o
municipio do consumidor.

Decorrido o prazo desta garantia, todos o0s custos de
instalacao, reparos, transportes, pecas € mao-de-obra serao
por conta do usuario. O valor do frete devera ser negociado
com o0 Posto Autorizado antes da retirada do produto, de
preferéncia.

4 Esta garantia ficaautomaticamente anulada se:

a)o produto ndo for utilizado exclusivamente para uso
doméstico;

b)na instalacao ou uso, nao forem cumpridas as
especificagoes recomendadas neste manual;

c)o aparelho tiver recebido maus tratos, descuido ou ainda
tiver sofrido alteragdoes ou consertos feitos por pessoa ou
entidade nao credenciada pela Mueller Fogoes Ltda., basta
que qualquer peca, componente ou agregado se caracterize
como nao original paraanular essa garantia;

d)houver remocao e/ou alteragdo da etiqueta de identificagao
do aparelho.

5. Agarantiando cobre:

a)despesas de instalagao, pegas e componentes necessarios
para a instalacdo e funcionamento do produto, como:
lampadas, extensao de fios elétricos, etc;

b)despesas decorrentes da instalagao, como: rede elétrica,
aterramento ou outras adaptacoes;

c)remocao e transporte do produto para reparo, fora do
perimetro urbano (ida e volta);

d)produtos ou suas pecas que tenham sido danificadas em
consequiénciade acidentes de transporte ou manuseio, riscos,
amassamento ou atos e efeitos de catastrofe da natureza.6.
Observacoes:

a)a Mueller Fogoes Ltda. ndo autoriza nenhuma pessoa ou
entidade a assumir, por sua conta, qualquer responsabilidade
relativa a garantia de seus produtos, além das aqui
explicitadas;

b)a Mueller Fogoes Ltda., se reserva o direito de alterar as
caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos
sem prévio aviso ao consumidor.



