Certificado de Garantia

Este termo de garantia oferecido ao Consumidor é uma vantagem adicional determinada por lei. Para que ele tenha validade € indispensavel, em quaisquer reclamacées, a apresentacao da NOTA FISCAL de compra

doproduto, semaqual, o que esta aqui expresso deixa de tervalidade.

AESMALTEC S/A garante este produto, cuja identificago estd na Nota Fiscal de Venda ao Consumidor Final, CONTRA QUAISQUER DEFEITOS DE FABRICACAO QUE SE APRESENTEM, pelo prazo total de 12 meses, sendo: 3 meses de garantialegal e 9
meses de garantia contratual CONFORME TABELA DE PERIODOS DE GARANTIA POR COMPONENTE, conforme descricéo abaixo. O periodo de garantia comeca a partir da data da entrega do produto e do recibo constante na Nota Fiscal de Venda ao
Consumidor. Ndo existindo o recibo de entrega, a garantia inicia-se a partir da data de emissao da Nota Fiscal de Venda ao Consumidor, desde que seja utilizado conforme as orientacdes contidas no Manual de Instrucdes e as Instrucdes

constantes neste certificado, cujaleitura é indispensavel antes do uso do produto.

Pecas metalicas: queimadores (bocas), trempes(grelhas), mesa de trabalho, etc; 01ano
Transformador de ignicao; 01ano
Registro ramal; 01ano
Componentes elétricos: fiacao, interruptores, cabo de alimentacao; 03 meses
Pecas plasticas: manipulos, vidros. 03 meses

GarantiaLegal

Vidros, plasticos, materiais elétricos e defeitos originados pelo desgaste natural do uso, tem garantia legal de 90
(noventa) dias, determinados por lei, contados a partir da data da entrega do produto, conforme recibo constante
na Nota Fiscal de Venda do Consumidor. N&o existindo recibo de entrega, a partir da data de emissao da Nota Fiscal
deVendaao Consumidor.

Condigdes Gerais

a) Qualquer defeito constatado no produto deve serimediatamente comunicado ao Servico Autorizado ESMALTEC -
SAE mais proximo (ver relacdo dos Postos Autorizados de Assisténcia Técnica), para as devidas providéncias. A
garantia perderd sua validade se essa condicao ndo for respeitada, pois somente a Assisténcia Técnica Esmaltece os
Servicos Autorizados ESMALTEC - SAE estao autorizados a examinar e sanar o defeito durante o prazo da garantia
aquiprevisto;

b) Em caso de transferéncia de propriedade, o periodo de garantia ficard automaticamente transferido até a
expiracdo do prazo, que conta a partir da data da entrega do produto conforme recibo constante na Nota Fiscal de
Venda ao Consumidor do primeiro comprador; ndo existindo o recibo de entrega, a partir da data de emissdo da
Nota Fiscal de Venda ao Consumidor do primeiro comprador;

¢) Esta garantia abrange o reparo ou troca gratuita das pecas e componentes que apresentem defeito de fabricacao,
além damdo-de-obra utilizada norespectivo servico.

d) Os servicos mencionados no presente certificado serao prestados gratuitamente dentro do perimetro urbano das
cidades onde existir Servico Autorizado ESMALTEC - SAE. Nas demais localidades, as despesas decorrentes de
transporte e seguro do produto ou locomogdo do técnico, quando for o caso, seja qual for a natureza ou época do
servico correrao por conta do cliente;

>Agarantia descrita neste certificado possuivalidade em todo territorio nacional.

e) F condicdo para esta garantia, a apresentacdo da respectiva Nota Fiscal de Venda ao Consumidor do primeiro
comprador, cujos dados o complementam;

f) Esta garantia ndo cobre:

- Falhas de funcionamento do produto decorrentes de problemas no abastecimento de energia elétrica, pela
utilizagdo em desacordo com as orientagdes contidas no Manual de Usudrio e pelo uso além de sua capacidade (de
acordo com as especificagdes técnicas;

-Manutencéo periddica e limpeza do produto;

- Materiais, pecas e mao-de-obra necessaria a instalagdo do produto tais como: aterramento, instalacdo elétrica,
etc.

Extin¢do da Garantia

Estagarantia perderd totalmente suavalidade antes da expiracao do seu prazo se o produto:

- For utilizado em desacordo as orientacdes contidas no Manual de Instrugdes e as instrucdes constantes neste
certificado;

- Sofrerusoindevido, maus tratos, negligéncia, etc., causados pelo consumidor;

- Apresentarsinais de ter sido violado;

- For ajustado, consertado ou sofrer modificacdes por pessoa ndo autorizada pelo Servico Autorizado ESMALTEC -
SAE;

-Néo forusado para uso exclusivamente doméstico;

-Tiversido removido e/ou tiver sido adulterado o seu nimero de série ou da etiqueta de especificagdes técnicas.
Terminado o periodo da garantia, todas as despesas decorrentes de reparo, locomogdo do técnico, remogdo do
produto, pecas e mdo-de-obra correrao por conta do consumidor.

>AEsmaltecS/A sereservano direito de alteraras caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos sem prévio aviso.
>AEsmaltecS/Anaoautorizanenhuma pessoa ou entidade e aassumir por sua conta, qualquer responsabilidade relativa a garantia de seus produtos, além das que constam neste certificado.
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Csmaltec

ELETRODOMESTICOS

(Figura llustrativa)

Fogdes Top Control 4 e 5 Queimadores



Vocé acaba de adquirir um produto com a
qualidade ESMALTEC. Os nossos fogoes foram
desenvolvidos de acordo com os mais elevados
padrées de qualidade, atendendo os requisitos da
normas técnicas nacionais:

NBR13723-1/2 e ABNTNBRNM 60335-1

N6és da ESMALTEC reconhecemos a nossa
responsabilidade sécio ambiental e com os
nossos principios buscamos o desenvolvimento
sustentavel. Uma das praticas da ESMALTEC é o
uso de materiais reciclaveis na confeccao de seus
produtos.

A ESMALTEC oferece ao consumidor uma linha
completa de produtos com qualidade e
desempenhoassegurados.

Este guia foi elaborado para lhe ajudar a manter e
entender o seu produto. Portanto, para o uso
correto e eficaz do seu produto, é necessario ler o
guia do usudrio antes de utilizar seu fogao, pela
primeiravez.

Se houver duvidas, ligue gratuitamente para o
SAC (Servico de Atendimento ao Consumidor)
através do Esmaltec Lig 0800 275 1414, pois
teremos a satisfacao de atendé-lo (a)!

LEMBRE-SE de que é importante guardar sua
Nota Fiscal de compra, pois a garantia s6 é valida
mediante apresentacao da mesma no SAE -
(Servico Autorizado Esmaltec).
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Atengao:

Leia o manual do produto antes do uso.
Em caso de duvidas ligue para o nosso

SAC 0800 275 1414

www.esmaltec.com.br

FABRICA / FACTORY:

Av. Parque Oeste, 2130

CEP 61939-120/Maracanati - CE
e-mail: esmaltec@esmaltec.com.br
home page: www.esmaltec.com.br

Para identificar o cédigo do produto
observe o campo “Modelo” da etiqueta
de dados técnicos, conforme figura abaixo.
Exemplo:fogao TOPAZIO, modelo 4030.

Esmaltec SA

Av. Pq Oeste 2130 - Maracanau/CE
CEP: 61.939 - 120, Ind. Brasileira
CNPJ 002.948.030/0002 - 30

N°Serie 10061631000001
Produto 0104001261

Modelo Cor
4030 | BRANCO
Classe Categoria Gas

@3 GLP
Pressao Potencia
2,8kPa 10,4 kKW
Potencia Eletrica
Frequencia Faixa de Tensao
0Hz | 127 -220V

Classe Isol.

3090 0

TOPAZIO

06 s

v

(Figura llustrativa)

Utilize este cédigo para localizar o seu
produto nas tabelas:“DADOS TECNICOS
DO FOGAO” e “CARACTERISTICAS
TECNICAS”.

Tabela de Caracteristicas Técnicas

CARACTERISTICAS TECNICAS DOS

FOGOES 4 E 5 QUEIMADORES Localize o modelo do seu fogdo na “etiqueta de dados técnicos” afixada na parte traseira do seu fogao

COR BRANCO PRETO INOX

MODELO 4030 | 5030 | 4032 | 5032 | 4034 | 5034 | 4036 | 5036 | 4038 | 5038 | 4066 | 5066 | 4032 | 5032 | 4066 | 5066 | 4032 | 5032 | 4034 | 5034 | 4038 | 5038 | 4066 | 5066
4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q | 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q

Tampéo de vidro oo o o o | o o |e | o | o |o |o |o o |e|oe e |o |o

Mesa inox escovada o | o

Mesa inox brilhante o |o |o |o |o |o |0 |0 | |o o | o

Luzno forno a gds o oM ¢ oM oM ¢ oM ¢ ¢ | o o] o ¢ oM M| M| ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ | o | oD o1

Luz no forno elétrico o | o o | o

Acendimento automatico total * | o * * | o

Forno autolimpante o | o * | o

Forno autolimpante (22 Cavidade) o | o o | o

Queimadores (Pequeno/Médio) o |o |o |o |o |o |0 |o | |o o | o o |o | o . o |o | o o | o

Queimador (Grande)

Queimador (MINI'WOK) . . . . * .

Queimador (TRIPLA CHAMA) * * * * * .

Queimador (TRIPLA CHAMA DUAL) * * * * . *

Prateleira fixa e el

Prateleira deslizante o | o [ o8] oB) #B)f B o | o [0 «0B) o

Prateleira auto deslizante simples ® |o |o |o |o | o |o |o | o

Timer * | o * | o o |o | |o * o | o .

Grill elétrico * | o o |0

Estufa Aquecida o | o

Forno elétrico o | o | o

Vidro duplo na porta do forno o |o |o | | |o |o | o | o |o |o |o |o|o|e e |o |o |o |e |

Valvula de seguranca no forno o |o |o |6 | |o |o | o | o |o |o |o |o o |e o |o |e |o |e |

Ala de Transporte o |o o |o o |o |o |o o | oo o |o |[o o | |o (o |0 [ |o |

E-Sensor (Placa Termosensivel) o o |o | | o |o | o | o |o |o |o o |e|o e o o o ||

OBSERVAGOES

VERTABELA

(1]

0s modelos (4030/
4032/4034/4036)
nao saem de fabrica com
alampada do forno.

[2]

Prateleira Fixa ( 2 pegas).

[3]

Prateleira Deslizante na
Estufa ou Forno Elétrico.




Especificacoes Técnicas Instrucoes de Seguranca Instalacao dos Pés

Siga os passos abaixo PARA INSTALAR os pés do seu fogao:

Tabela de Dados Técnicos Instrugées Importantes de Seguranca

FOGOESQES QUEIMADORES &) ADVERTENCIA &) ADVERTENCIA
MODELO 4030 | 5030 | 4032 | 5032 | 4034 | 5034 | 4036 | 5036 | 4038 | 5038 | 4032 | 5032 | 4034 | 5034 | 4038 | 5038 | 4066 | 5066 | 4066 | 5066 | 4066 | 5066 , , . P
Este é um simbolo de alerta de seguranca. A INSTALAGAO DOS PES E OBRIGATORIA!
TAMANHO 4Q 5Q 4Q 5Q | 4 5Q | 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q 4Q 5Q . . N . . . S¢ 63 i i : 5
Existe risco de vocé perder a vida ou de ocorrerem danos graves se as instrucées 85 sfé;?r%z?[r\te '“t,egra:“e_de seu produto e para o perfeito funcionamento do mesmo &
Altura com tampa fechada (mm) 920 920 20 920 920 920 920 920 920 920 920 de seguranca nao forem seguidas. B sua instalagao.
Altura com tampa aberta (mm) 1.255 1.255 1.255 1.255 1.255 1.255 1.255 1.255 1.255 1.255 1.255 ; Aoy ; Nunca instale suporte com rodizios no seu produto.
TOdaS'aS mensagens de seguranga mencionam qual éo rISCF) em p?tencial, como Para os modelos com 2 CAVIDADES, os pés estao na cavidade superior, faca a instalagao
(Largura) so7 | 767 | so7 | 767 | so7 | 767 | s07 | 767 | so7 | 767 | so7 | 767 | s07 | 767 | so7 | 767 | s07 | 767 | s07 | 767 | s07 | 7e7 reduzir a chance de se ferir e 0 que pode acontecer se as instrugdes nao forem dos pés conforme esquema abaixo. Somente remova a fita adesiva da cavidade
Dimensoes sem embalagem (mm) (Altura) 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 920 Seguida& inferior ap()s a conclusio da instalagéo dos PéS.
(Profundidade)| 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598 598
(Largura) 525 785 525 785 525 785 525 785 525 785 525 785 525 785 525 785 525 785 525 785 525 785 & . . L .
Dimensdes com embalagem (mm) | Aitura) 860 | 860 | 860 | ss0 | se0 | seo | sso | se0 | seo | seo | so | seo | seo | seo | seo [ seo | seo | seo | seo | seo | seo | se0 ADVERTENCIA IMPORTANTE: Faca a instalacdo dos pés antes da remocao da fita que fixa o
(Profundidade)| 615 | 615 | 615 | 615 | 615 [ 615 | 615 | 615 | 615 | 615 | 615 | 615 | €15 | 615 | 615 [ 615 [ 615 | 615 | 615 | 615 | 615 | 615 tampao devidro e a porta da 22 cavidade do modelo DUPLO FORNO.
Peso s/ embalagem (kg) (+ 2%) 220 | 295 | 230 | 305 | 230 | 310 | 285 | 365 | 290 | 400 | 230 | 295 | 230 | 310 | 290 | 400 | 230 | 305 | 230 | 305 [ 230 | 305 Para evitar risco de incéndio, choque elétrico ou ferimentos, quando usar seu
9 g)ix 270 ' ’ ’ ' ' ' ’ : ’ ’ ' ’ ’ ’ ’ ’ ’ : ’ : : : fogao, observe as precaucdes relacionadas abaixo: Caso ja tenha retirado a fita que segura o tampao de vidro, desmonte as trempes e 0s
Peso ¢/ embalagem (kg) (+ 2%) 250 | 330 | 260 | 335 | 260 | 340 | 315 | 400 | 320 | 435 | 260 | 330 | 260 | 340 | 320 | 435 | 260 | 335 | 260 | 335 | 260 | 335 Si . . 505 d deixad d h i queimadores, guardando-os em local seguro e tome cuidado para que o tampao de vidro
iga rigorosamente as instrugcdes de eixados de molho em gasolina, nio abradurante amonta <
P o : N . gemdos pés.
Classificacdo energética (Mesa / Forno) A/A | AJA | AJA | A7JA | AJA | AJA | AJA | A/JA | AJA | A/A | AJA | AJA | AJA | AJA | AJA | AJA | A/A | AJA | AJA | A/A | A/A | AZA instalacdo para garantir a seguranca solventes ou outros produtos que
Poténcia queimador pequeno (kW) wlw vl vl wv | w | vl wv]lwlwlwv|w|wv]| v vl w|wv )]z ] | detodaafamilia. liberam vapores ou gases que possam 1] Identifique os pés dianteiros e [ Pés traseiros [
Poténcia queimador médio (kW) 20 [ 20 | 20 [ 20 [ 20 [ 20 [ 20 [ 20 [ 20 [ 20 | 20 [ 20 [ 20 | 20 | 20 [ 20 [ 20 | 20 [ 20 [ 20 | 20 | 20 Leia todas as instrucées antes de inflamar ou explodir. traseiros antes de iniciar a instalagao [
ili 3 20 i 3 conforme (Fig.A).
e [ e % ol =1 = i 1 - - i i i i i comegar a utilizar seufogéo. Nao |nst.al.e ou guarde o fogédo em S Aimetalacan d i P
O fogio foi desenvolvido local sujeito a chuvas ou ao mau | Ainstalacao deve ser feita por duas
Poténcia queimador Miniwok (kW) - = 3,0 30 | - = = 3,0 3,0 - 3,0 - 3,0 | 9 N tempo pessoas, uma delas deve inclinar o
exclusivamente para o uso : .
Arci ; ; - . roduto, pela lateralem suadirecaoea | 5. .. .
Poténcia queimador Tripla chama Wok (kW) = a5 || = 35 35 - — || 35 - 35 - - - - - - domeéstico. N&o conserte, troque ou retire P ',p X . ) g Pés dianteiros
énci imador Tripla ch Dual (kW) 35 35 ualquer parte do seu fogao, ou outrafardainstalacao dos pés (Fig. B). g
Poténcia queimador Tripla chama Dua : : B a8 2 &8s Este aparelho ndo é destinado a ser ql a tp 9ao, o 3| Instale os pés dianteiros Fig. A
Poténcia queimador forno (kW) 20 | 26 | 22 | 26 | 22 | 26 | 22 | 26 | 22 | 26 | 22 | 26 | 22 | 26 | 22 | 26 [ 22 | 26 | 22 [ 26 | 22 | 26 usado por pessoas (Incluindo a gum Ooulro reparo que nao seja posicionando as linguetas na travessa
; ) idades fisi explicitamente recomendado neste do pé (Fig. C - i b
Volume forno - gas (L) 560 | 950 | 560 | 950 | 560 | 950 | 560 | 950 | 560 | 950 | 560 | 950 | 560 | 950 | 560 | 950 | s60 | 950 | 560 | 950 | 560 | 950 crlanga.s. com capa.a a esl Isicas, manual. Para manutencéo, entre em o pé (Fig. C) e gire até perceber o
sensoriais ou mentais reduzidas, ou tat : ServicoA t’ izad clique que o manterétravado (Fig.D).
- i A : contato com o Servico Autorizado. . . .
Volume forno - estufa/eletrico (L) 2 || 5 || e || s 2 || «5 sem experiéncia e conhecimento, a < 4] Instale os pés traseiros (Fig. C), da
Vazéo Total GLP (L/min) 765 | 104 | 765 | 104 | 765 | 104 | 780 | 104 | 780 | 104 | 765 | 104 | 765 | 104 | 780 | 104 | 765 | 104 | 765 | 104 | 765 | 104 menos que sejam dadas supervisdes ~ Observe atentamente as instruces mesma forma que os dianteiros. e gire
ou instrucdes relativas ao uso do  deinstalagéo, principalmente, quanto até perceber o clique que os manterao
(Poténcia do Grill / Forno elétrico (W) | Grill elétrico: 850W/127V~ - 650W/220V~ | Forno elétrico: 1500W/127V~ - 1500W/220V~ aparelho por uma pessoa reponsavel  atensaodealimentacao. travados (Fig.D). )

Condicoes de Funcionamento do Aparelho

Pressao Nominal Maxima Minima
GAS GLP 2,75 kPa 3,43 kPa 1,96 kPa
GAS GN 1,96 kPa 2,45 kPa 1,47 kPa

Diametro de utilizagao conforme o queimador

Utilizacao de panelas no seu fogao

Laterais Central

Pequeno Médio Grande MiniWok Tripla chama
@ MIN 12cm 12cm 12cm 12¢cm 16 cm
2 MAX 34cm 34cm 34cm 34cm 36cm

por suaseguranca.
Recomenda-se que as criangas sejam
vigiadas para assegurar que elas ndo
estejam brincando com o aparelho.

Néao utilize artigos que tenham sido
limpos, umedecidos, molhados ou

Nunca conecte ou desconecte o
plugue com as maos molhadas, para
evitaruma descarga elétrica.

Para desconectar seu fogao, puxe o
cordao de forga apenas pelo plugue,
nunca pelo cabo, para ndo danifica-lo.

Fig. C Fig.D
IMPORTANTE: Evite arrastar o produto.

As imperfeicdes no piso poderdo danificar os pés e prejudicar a sua estabilidade.
Para movimentar o produto procure sempre levanta-lo com ajuda de alguém.
Quando isso nao for possivel, arraste-o utilizando as al¢as de transporte, com
cuidado e levante-o quando os pés travarem nasirregularidades do piso.




Conheca seu Fogao - 4 bocas

Partes do Produto

1 - Tampao de Vidro
2 - Trempe (Grade)

9 - Grill Elétrico (¥)
10 - Chéo do Forno

1- Tampao de Vidro
2 - Trempe (Grade)

9 a- Forno Elétrico (¥)
9b - Estufa (¥)

Solucoes Praticas

Caso seu fogao apresente algum problema, antes de chamar o Servico Autorizado, verifique as possiveis causas, pois algumas delas vocé mesmo pode solucionar. Ganhe
tempo, veja as providéncias que podem sertomadas no quadro a seguir:

PROBLEMAS

Vazamento de
gas (verificar por
meio de espuma
de sabao)

POSSIVEIS CAUSAS

Vazamento do botijdo

PROVIDENCIAS

Verifique se na valvula do botijao existe um anel de vedacéo, caso nao exista, solicite a troca do botijao na distribuidora.

Vazamento no regulador de
pressao

Verifique se na valvula do botijao existe um anel de vedacéo, caso néo exista, solicite a troca do botijao na distribuidora.

Vazamento namangueira

Se 0 vazamento for na area das abracadeiras, corte um pedaco de 3cm de mangueira e recoloque-a com presséo. Caso
contrario, substitua-a.

Chamas baixas

Gas do botijao nofinal

Substitua o botijao.

Queimador da
mesa ndo acende
completamente

Rasgos do queimador obstrui-
dos por residuos de alimenta-
caoouliquido

Facauma limpeza e enxugue o queimador antes de usar.

Manchas de
gorduras, 6leos e
banhas na mesa

Contetidodapanela
transborda

Limpe o local com um pano macio ou toalha de papel. Em seguida passe uma solu¢ao morna de detergente ou amonia.
Depois siga os procedimentos de limpeza de rotina.

Mesa com restos
de adesivos

Resto de adesivos

Retire o maximo que puder. Esfregue com agua morna e um pano macio. Se o adesivo persistir, seque e esfregue com
alcool ou solvente organico. Cuidado: nunca raspe a superficie do ago inox com laminas, espatulas ou abrasivos grossos.

Chamas deslocan-
do, soprando ou
apagando

Excesso de pressao de gas,
rasgo do queimador obstruido
peloalimento

Troque o regulador de pressao;
Limpe o queimador.

3 - Queimador 11 - Puxador da Porta do Forno 3 - Queimador 10 - Porta Forno Estufa/Elétrico (*) Queimador (es) Faltade gas Substitua o botijao.
4 - Interruptor Luz/Acendimento 12 - Pés Dianteiros 4 - Interruptor Luz/Acendimento 11 - Prateleira Forno Gas nao acende (em)
5 - Timer Sonoro (¥) 13 - Pés Traseiros 5 - Termostato Forno Elétrico (*) 12 - Porta Forno Gés Registro geral de gas fechado Abraoregistro geral do botijao de gés.

14 - Painel Estufa Fixa
15 - Prateleiras do Forno
16 - Alca de Transporte

6 - Manipulos Ramais e Forno (Botéo)
7 - Painel de Controle
8- Lampada Piloto do Grill (¥)

n (¥) Verifique a Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.19.

13 - Pés Dianteiros

14 - pés Traseiros

15 - Puxadores das Portas
16 - Alca de Transporte

6 - Manipulo Ramal e Forno (Botéo)
7 - Painel de Controle
8 - Timer Sonoro (¥)

Conexao de gas entupida Retire amangueira e desobstruaa conexao de gas.

OBSERVAGAO: Caso o problema persista, chame o Servigo Autorizado mais préximo.




Indicador Aquecimento E-Sensor

Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.19.
O seu Produto vem com a novidade E-Sensor["
localizada na porta do forno, o E-Sensor tem a funcéo :
de informar a vocé através de umaindicacdo na porta :
do forno, que seu produto esta aquecido, isto ocorre |
assim que a temperatura do seu forno chegou aot———————— L
ponto de pre-aquecimento, que duraem médiade 10 \
a 15minutos.

Dessa maneira vocé nao precisa mais ficar abrindo a
portadoforno para saber se oforno ja esta quente.

O E-Sensor permanecerd indicando que seu forno
estd aquecido aproximadamente por 15 minutos,
apos vocé ter desligado o forno, dessa maneira, o E-
Sensor indica que seu forno ainda permanece
quente, vocé deve ter atencdo e cuidado para
manusea-lo.

Fig. 26

Limpeza
Dicas

» Nuncadesmonte ou remova amesa do seufogao;

» Quando estiver efetuando a limpeza do produto, nédo deixe cair pequenos objetos
nosistemade gés;

» Sequetodo ofogaoaotérminodalimpeza;

» Nao jogue os queimadores em superficies duras, ha o risco de empenamento dos
mesmos;

» Quedas acidentais ou pancadas contribuem para o empenamento dos
queimadores;

» Apos a limpeza certifique-se de que queimadores, grades e manipulos estejam
encaixados perfeitamente, evitando acidentes.

Como Limpar seu Fogao

» Nao utilize 4cidos, limdo, vinagre, abrasivos e/ou outros produtos toxicos;

» Nao molhe seu fogao quando ele ainda estiver quente. Mudancas bruscas de
temperatura sao prejudiciais e favorecem a formacao de rachaduras na pintura e no
esmalte;

» Nao jogue dgua nos queimadores da mesa (bocas), quando eles ainda estiverem
quentes, pois isso provocara o seu empenamento;

Como Limpar seu Fogéao (continuagao)

» Para a limpeza das pecas do fogao
(queimadores, laterais, trempes, tampéo de
h s . 1- Trempe

vidro, frente e chdo do forno. (Fig.27) passe | ,_ Queimadores
uma esponja macia com agua e sabao | 3. prateleira do Forno AN O
neutro, em seguida enxugue-as com um | 4- Chao do Forno \\\
pano seco e macio. 5- Lateral Externa
» Para limpar a mesa do seu fogao retire
todas as trempes e os queimadores (bocas);
» Para conservar a mesa do seu fogao, utilize
4gua, sabao, detergentes suaves ou neutros
e removedores a base de amonia, diluidos
em agua morna, aplicados com um pano
macio ou uma esponja macia. Depois basta
enxaguar com agua, preferencialmente
morna, e secar com um pano macio. Nunca

( Partes do Fogéao

use produtos abrasivos ou objetos
pontiagudos para limpar seu fogdo. Nunca
usevinagre, limao ou solvente nalimpeza.

» ATENGCAO: Quando for limpar amesa do
fogao, nao deixe cair residuos sobre os
injetores (Fig.28).

Tome cuidado especialmente quando a
mesa estiver sem os queimadores. Nao deixe
cair quaisquer detritos no sistema de gas,
pois pode desregular a chama ou causar
entupimento.

» ATENGCAO: Problemas relacionado a
sujeira ou residuos nos injetores, nao
estdo cobertos pela garantia.

Limpeza do Forno

» As paredes do forno autolimpante sao revestidas de um esmalte especial que
trabalha constantemente, eliminando manchas de 6leo e gordura enquanto o forno
estiverem funcionamento.

» Pararemover o excesso de gordura use um pano Umido ou esponja maciacom
detergente neutro ou produto desengordurante.

&) ADVERTENCIA

Apos alimpeza doforno, encaixe adequadamente as prateleiras.

Conheca seu Fogao - 5 bocas

Partes do Produto

1 - Tampéo de Vidro

2 - Trempe (Grade)

3 - Queimador

4 - Interruptor Luz/Acendimento

5 - Timer Sonoro (¥)

6 - Manipulos Ramais e Forno (Botéo)
7 - Painel de Controle

8- Lampada Piloto do Grill (¥)

9 - Grill Elétrico (*)
10 - Chao do Forno
11 - Puxador da Porta do Forno
12 - Pés Dianteiros
13 - Pés Traseiros
14 - Painel Estufa Fixa
15 - Prateleiras do Forno
16 - Alga de Transporte

(¥) Verifique a Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.19.

1- Tampao de Vidro

2 - Trempe (Grade)

3 - Queimador

4 - Interruptor Luz/Acendimento

5 - Termostato Forno Elétrico (*)

6 - Manipulo Ramal e Forno (Botao)
7 - Painel de Controle

8- Timer Sonoro (*)

9 a- Forno Elétrico (*)

9b - Estufa (*)

10 - Porta Forno Estufa/Elétrico (¥)
11 - Prateleira Forno Gas

12 - Porta Forno Gés

13 - Pés Dianteiros

14 - Pés Traseiros

15 - Puxadores das Portas

16 - Alca de Transporte




Comandos

Fogoes 4 queimadores

—= Manipulo do
queimador n° 2

—Manipulo do

Manipulo do =—
queimador n° 1

queimador n° 3

Acendimento

Manipulo do Manipulo
queimador n° 4 Manipulo do =—— do termostato
queimador ou timer
do forno i
Manipulo
do timer
Fogoes 5 queimadores
s \

™ Manipulo do

Manipulo do =— queimador n® 1

i o
queimador n° 4 = Manipulo do

queimador n° 2
Manipulodo =

queimador n° 5

|

Interruptor
Luz/
Acendimento

Manipulo do
Manipulo do queimador Manipulo
queimador n° 3 do forno i do termostato
Man!pulo ou timer
do timer

Instalacao

Cuidado antes de utilizar o seu fogao pela 12 vez

IMPORTANTE: Retire o filme pldstico
protetor da mesa do fogao conforme a
(Fig. 1) e limpe-a com um pano
umedecido em uma mistura de dgua e
sabao neutro.

A néo retirada do filme plastico
provocara amarelamento do aco inox
quandoa pecaforaquecida.

Localizacao

Instale seu fogdo longe de produtos
inflamaveis. Escolha sempre um local
arejado, onde nédo possua correntes de ar.
Conforme a norma NBR 13.103,
armarios, coifas e teto devem estar a
85cm da mesa do fogao e a uma
distancia minima de 5cm das paredes e
dos moveis (Fig.2).

O aparelho deve ser instalado em local
plano e nivelado, podendo ainda ser
colocado sobre uma base. Certifique-se
de que ofogao esta bemapoiado.

Ligagao elétrica

IMPORTANTE: Todos os produtos fabricados
para o mercado nacional obedecem ao novo
Padrdao Brasileiro de Plugues e Tomadas
conforme Norma ABNT 14136.

Os fogdes utilizam em sua rede elétrica o
plugue ¢/ 3 pinos, com contato terra (Fig. 3).
Nao nos responsabilizamos pelo uso
indevido da instalacdo elétrica, em

desacordocomaNormaABNT 14136.

Fig. 1 (Figura llustrativa)

Fig.3

&) ADVERTENCIA

Para sua seguranca, acenda o fésforo ou acione o acendimento automatico antes
degirarobotéo.

TABELA DE TEMPERATURA DO FORNO A GAS

POSICAO 4E5BOCAS GRADUAGAO
1 270°C & 290°C ALTA
2 2450°C & 265°C MEDIA-ALTA
3 220°C a 240°C MEDIA
4 195°C & 215°C MEDIA-BAIXA
5 170°C & 190°C BAIXA

Utilizando seu Forno Elétrico

&) ADVERTENCIA

Nao deixe recipientes com dleo dentro do forno elétrico ou utensilios durante a
utilizacdodofornoagas.

Assegure-se que a tomada esteja de acordo com a tensdo de seu produto, pois as
resisténcia do forno elétrico funciona somente em 127V ou 220V.

Assegure-se que os recipientes usados no forno elétrico resistam as
temperaturas geradas nointerior do mesmo.

Na primeira vez que a resisténcia for utilizada pode ocorrer uma liberagédo de
fumaca, isto énormal.

Utilize luvas térmicas para manusear os recipientes dentro do forno em
funcionamento e/ouaquecido.

1| Identifique o botdo do forno ((uarioulo Forno Eletrico
elétrico no painel de comandos
(Fig.A).

2| Gire o manipulo no sentido
horédrio até a temperatura
desejada (Fig. B).

3| A lampada do forno elétrico .

acenderd automaticamente, Fig. A Fig.B

indicando que o forno elétrico esta ligado e permanecera
acessaaté queofornosejadesligado. f

4| O timer pode ser usado para marcar o tempo desejado @
durante o uso do forno elétrico, ao final do tempo

programado, o timer emitird um alerta sonoro, contudo o Q _B -

forno elétrico ndo seréd desligado. e ’ oo
5| Para desligar o forno elétrico, gire o manipulo no sentido

anti-horério até a posicdo desligado, a lampada do forno
elétrico apagara automaticamente (Fig. C).

Utilizando sua Estufa

&) ADVERTENCIA

Sempre que for utilizar o forno a gas do seu produto, assegure-se que na estufa,
nao tenha utensilios que nao suportem altas temperaturas, pois a geragao de
calor provocado pelo forno a gas em funcionamento, vai aquecer sua estufa ou
fornoelétrico, e pode danificar esses utensilios.

Utilize sua estufa apenas para manter os alimentos aquecidos enquanto um
outro e preparado noforno agas.

Nao deixe recipientes com 6leo dentro da estufa.

Utilize luvas térmicas para manusear os recipientes dentro da estufa, quando o
forno estiver sendo utilizado.

O aquecimento da sua estufa, esta vinculado a utilizacdo do forno a gas de seu
produto.

Néo utilize o seu forno a gas somente para aquecer a estufa.

Atencgao: Com o seu forno a gas ligado, a estufa, pode aquecer até 110°C
aproximadamente, portanto ndo deixe os alimentos por muito tempo se o forno
agasestiverem uso por um longo periodo.

Para utilizar sua estufa, siga os passos
abaixo, dessa maneira vocé ird aproveitar
melhor esse recurso que seu produto lhe
oferece:

1] Antes de ligar o forno a gas, retire todos
os utensilios que estdo dentro da Estufa;

2| Com o forno a gas em uso vocé pode
utilizar a estufa para manter outro prato
aquecido.

3| Cuidado para néo deixar seu alimento na
estufa se o forno a gas estiver em uso por
um longo periodo, pois isto pode ressecar
seualimento.

4| A estufa permanecera aquecida durante
todo o periodo que vocé estiver utilizando
oseufornoagas;

5| A estufa voltard a sua temperatura
normal, apds aproximadamente 15

minutos, depois que o forno for desligado.




Prateleira do Forno: Modelo Autodeslizante Simples
Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.19.
Montagem da prateleira Autodeslizante simples:
1 |Monte os trilhos nas laterais do forno figura (Fig.19).
2 |Faca a montagem da prateleira autodeslizante no 1° nivel , utilize as guias laterais
(Fig.20).
3 |Fagaamontagem da prateleiradeslizante, utilize o guia lateral (Fig.21).
4|Monte os arrastadores da prateleira 1° na porta 2° na prateleira (Fig.22).

Montagem da Prateleira Auto Deslizante Simples

1-Trilho dir/esq

2 - Prateleira Deslizante

3 - Prateleira Auto Deslizante
4 - Arrastador da prateleira

Fig. 19

A‘r]rastador
na porta

Forno Autolimpante

Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.19.

As laterais internas do forno (Fig.23) e as laterais internas do forno elétrico (Fig.24),
sdo revestidas com um tipo de esmalte especial microporoso, que submetido a altas
temperaturas, reage com a gordura proporcionando a reducdo do teor de éleo e
gordura que ficam acumulados nas paredes internas, apds a utilizacdo do forno. Esse
tipo de revestimento nao é toxico. Ele também néo altera a qualidade e/ou o tempo
de cozimento. A limpeza do forno autolimpante é realizada automaticamente
durante a suaoperagao normal de funcionamento.

Fig. 23 Fig. 24

IMPORTANTE: Sdo necessarios os seguintes cuidados com o forno
autolimpante:

1| Nao derramar substancias como 6leo, gorduras, massas, molhos ou qualquer
outro material que venhaamanchar o esmalte autolimpante;

2| Para nao saturar o revestimento autolimpante, alternar o uso do forno entre
alimentos gordurosos e ndo gordurosos.

Sempre centralize o alimento na prateleira para evitar que 6leo ou molho
respingue nalateral doforno.

Regulando a Chama ou Queimador do Forno

Para regular a chama do queimador do forno, posicione o botdo do queimador

conforme (Fig.25).
=,
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Ligacao Elétrica

Para sua seguranca, solicite a um eletricista de sua confianca a verificagao das
condigbes da rede elétrica no local de instalacao do seu fogao, ou entre em contato
com o Servico Autorizado.

O modelo Diamante (127V), requer uma tomada fixa, bipolar, com contato
terra-20A/250Vc.a., conforme NBR 14136.

Os fios da tomada onde serd ligado seu fogao, deve ser de cobre e ter secdo minima
conforme NBR 5410, é recomendavel a instalacao de disjuntor exclusivo para o seu
fogao.

Se houver necessidade de modificar a instalagao elétrica, esta deve ser efetuada por
pessoa qualificada, em conformidade com as normas emvigor.

Diagramas Elétricos
Fio terra
) Cabo de forca N N
iR o i =l qﬁg Interruptor
[ 3 35 Dupla Acdo
s e Lampada Forno
=5

L=

Forno simples:

4030/5030/4032/5032/4066/5066 ool
Duplo forno: 1000
4036/5036 "

]Fio terra

Cabo de forca

Lampada Forno

== Lampada Piloto

Forno simples: é' | e
4034/5034 — nterruptor rotativo Gri

E
F

Resisténcia Superior
Resisténcia Inferior
E Termostato Forno Elétrico
M Interruptor rotativo
Lampada Forno Elétrico

5[@ Interruptor Dupla Agao

y l Fio terra

__ Cabodeforca

ﬂ@ Léampada Forno Elétrico

@ Lampada Forno Gas

Duplo forno:
4038/5038

Fogoes com Grill Elétrico

Ao instalar o produto confira antes a tensao
fornecida por sua concessionaria local. Confira a
etiqueta localizada na lateral do produto que indica
atensdo ajustada defébrica.

Osfogoes com grill elétrico sao bivolt, funcionam
em 127V e 220V. Caso a tensao local nao seja a
mesma ajustada no produto, deve-se fazer a
selecdo na chave seletora de tensdao 127V ou
220V localizada na parte traseira do produto,
conformeindicada pela etiqueta (Fig. 1).

Toda e qualquer manutencao na rede elétrica do
produto, deve ser feita obrigatoriamente pelo
Servico Autorizado. Apos o periodo de vigéncia da
garantia os servigos prestados serao cobrados.

&) ADVERTENCIA

Néao ajuste a chave seletora de tensdao 127V ou 220V com o produto
conectado arede elétrica.

Ligacao do Gas de Cozinha

Nossos fogdes sao produzidos para utilizar gas engarrafado — GLP (gas de cozinha).
Para fazer uso do gas manufaturado e/ou gas natural (gas encanado), chame
obrigatoriamente o Servico Autorizado.

1| Verifique se o gas de sua residéncia é o mesmo especificado para o seu fogao. Os
nossos fogdes saem de fabrica prontos para funcionar com gas GLP em botijéo (gés
de cozinha). Caso sua residéncia possua outro tipo de gas, chame o Servico
Autorizado parafazeraconversdo dotipo de gas do seu fogéo.

2| Recomendamos a utilizagdo de uma mangueira de PVC Mangt@ri MNBR8E13
transparente com gravacdo NBR8613 e regulador de Abracadeira \
pressdo ambos aprovados pelo INMETRO - Instituto T e
Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Torneira

Industrial (Fig.4). Atencao: Fique atento para a validade  gegulador '\iBR/8473
damangueiraedoregulador de presséo. de —p
pressio .|

Fig. 4




3| Ponha a abracadeira de metal em uma das
extremidades da mangueira, em seguida encaixe-a na
conexao de gas (bico de entrada Fig.5) e aperte-a com
uma chave de fenda para garantir uma boa vedacéo
(Fig.6).

4| Enrosque o regulador de pressdo na valvula do botijéo
(Fig.7), em seguida use espuma de sabao para verificar se
a montagem ficou bem vedada. Caso surjam bolhas,
verifique onde estd o vazamento de gés e elimine-o
apertando um pouco mais e repita a operagéo.

Encaixe a mangueira
na conexao de gas

Fig.5

5| Ponha em seguida uma abracadeira na outra
extremidade da mangueira, encaixe no bico regulador de
pressao do botijao. Aperte com uma chave de fenda para
garantir uma boa vedagao. Em seguida repita a operacao
para verificacdo de vazamento citada no item 4. (Fig.8 e

N Aperte a abragadeira
Fig.9).

com chave de fenda
Fig.6

Enrosque o regulador
na vélvula do botijao

Fig. 7 Fig. 8 Fig. 9

Ponha a abragadeira
na mangueira

Aperte com a
chave de fenda

Ligacdo do Gas Encanado (GLP e GN)

Caso sua residéncia possua gas diferente de GLP, procure o Servigo Autorizado
parafazeraconversao do tipo de gas do seufogao.

IMPORTANTE: A garantia cobre o servico e as pecas utilizadas na primeira conversdo
de gdsdoseu produto.

IMPORTANTE: Para adquirir os componentes utilizados na instalagao entre
em contato com o Servico Autorizado. Estes itens nao sao gratuitos.
Oservicodeinstalagaonao estaincluido na garantiado seufogao.

Itens necessarios para a instalacao do seu fogao:

Itens paraInstalacao:

1| Mangueira metélicaflexivel
des"

2| Arruela de vedacao.

3| Adaptador (para saida de gas
com bico tipo“mamadeira”).

4| Porcadoadaptador.

Ferramentas paraInstalagao:
5| Chavesde boca.
6| Pasta paravedaroufita Teflon®.

Atencao: Esses itens ndo acompanham o seu produto, podem ser adquiridos no
Servico Autorizado ou em umaloja especializada.

Ligacdo do Gas Encanado (GLP e GN)

1| Rosqueie o adaptador junto a
mangueira metalica flexivel. para
auxiliar na vedacao, utilize pasta
vedante oufitaTeflon®.

2| Faca a fixagdo com o auxilio de
duas chavesdeboca.

3| Coloque a porca do adaptador na
entrada de gés. Em seguida, encaixe
o adaptador e rosqueie a porca de
fixagcdo. Utilize duas chaves de boca
paraauxiliar o aperto.

4| Coloque a arruela de vedacdo
dentro da porca da mangueira
metalica.

Instalacao ou Troca da sua Lampada do forno a Gas

&) ADVERTENCIA

Assegure-se de que o seu fogdo estd desligado antes de substituir a lampada, para
evitara possibilidade de choque elétrico.

A tensdo da lampada deve estar de acordo com a tensao do seu produto (127 V ou
220V).

Utilize somente lampadas 25W com rosca E14, para uso no forno.

1| Feche o registro do gas,
desligue o fogdo da tomada
elétrica e certifique-se de que o
botdo luz/acendimento esteja
na posicdo desligado.
Identifique a localizacdo da
lampada em seu fogéo
(Fig.A)(Fig.B).

2| Gire o protetor dalampada no
sentido antihordario (para
esquerda), até solta-lo
completamente (Fig. C).

3| Gire a lampada no sentido
antihorério (para esquerda), até
solté-lacompletamente (Fig. C).

4| Rosqueie a nova lampada
com cuidado no sentido horario
(para direita) e certifique-se que
esta bem encaixada (Fig. D).

Fig. C

5| Ligue o fogdo na tomada e teste o funcionamento da lampada acionando o botédo
Dupla Funcéo paraoforno a gas e o Termostato para o forno elétrico.

6| Apds verificar o funcionamento da lampada, coloque novamente o botao Dupla
Fun¢édo na posicdo desligado e desligue o Termostato recolocando o protetor da
lampada rosqueando no sentido horario (para direita) (Fig. D). Certifique-se que
esta bem encaixado.

Utilizagao do Grill Elétrico

&) ADVERTENCIA

Atencao:

N&o é possivel a utilizacdo simultanea do queimador do forno e do Grill.

O Grill Elétrico funciona nas tensées 127V ou 220V, antes de iniciar o uso do seu
Grill, verifique se a chave seletora esté posicionada na tenséo correta da tomada
elétrica.

Nafalta de energia elétrica o Grill ndo funciona.

Passos detalhados para o utilizar o Grill Elétrico (Fig.16):
1|Abraaportadoforno.

2|Posicione a prateleira deslizante no ultimo nivel do suporte lateral e centralize a
formaoutravessacom oalimento na prateleira.

3|Aperte o botdo do Forno/Grill, gire até a posicao “Grill” , a Lampada Piloto
acenderd automaticamente.

4 |Fecheaportadoforno e deixe o alimento gratinar/dourar até o ponto desejado.
5]Ao final do preparo, gire o botao do Forno/Grill no sentido anti-horario (para
esquerda) até a posicdo desligado, aLampada Piloto apagara automaticamente.

@ Lampada Piloto

(Fig. 16)
Prateleira do Forno: Modelo Simples (Fig. 17)

Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pag.19.

Osfogbes possuem uma trava na prateleira do forno que nao permite que ela vire ou
saia facilmente, dando maior seguranca na utilizacdo deste. Para retira-la puxe-a
totalmente parafrente, levante a parte frontal e puxe-a novamente. Para recoloca-la,
proceda de modo inverso. O seu fogao permite a utilizacao da prateleira em 3
niveisdealtura.




Instrucoes de Uso

Queimadores da Mesa

Passos para o acendimento dos
queimadores damesa (Fig.13):

1|Acione o acendimento
automatico ou fésforo e
mantenhaligado (A) (C).
2|Pressione o botao e gire até a
posicdo (max) (B) (D).
3|Acenda o queimador e
verifique se a chama permanece
acesa (B)(D).

4 |Solte o botao do acendimento
automatico e regule a chama até
aalturadesejada. Fig. 13

&) ADVERTENCIA

Caso a chama se apague, posicione o botdo do queimador imediatamente na
posicaofechado antes dereacender.

FORNO COM VALVULA DE SEGURANGA

Todos os nossos fogdes possuem o sistema de VALVULA DE SEGURANCA no
forno. Esta valvula impede o fornecimento de gas com o queimador desligado,
prevenindo assim, acidentes devido a chama apagar durante o uso ou em caso de
descuido oregistro permaneceraberto.

Passos detalhados para o acendimento do forno:

1|Abraaportadoforno (A). -
2|Aperte o botao do forno, gire até a
posicdo (280°C) e mantenha
pressionado (B).

3|Acione o acendimento automatico
(C) e mantenha pressionado até que a
chama do forno acenda, continue com
o botéo do forno pressionado por 10
segundos (D), solte o botao e regule
atéatemperatura desejada.

4|Para acender o forno utilizando
fésforo, acenda o fésforo (E) e
direcione até a saida de gas, aperte
o botdo do forno e gire até a
posicdo “280°C” mantendo
pressionado (F) até a chama do
queimadoracender.

5|Logo que a chama do forno
acender, continue com o botdo do
forno pressionado por 10 segundos
(G).

6|Solte o botdo do forno e
verifique se a chama permanece
acesa (H).

No caso da chama apagar, desligue
o botdo do forno e repita os passos
acimaapos alguns segundos.

Utilizacao do Forno

1 | Depois que o forno estiver aceso, feche a porta e faga um pré-aquecimento de 15min;
2|Coloque oalimento sobre a prateleira e regule conforme sua necessidade;

3 |Eviteabriraporta doforno.Monitore o assado do alimento pelo visor;

4|Nao abra e feche a porta do forno com movimentos répidos, pois a chama pode
apagar.

&) ADVERTENCIA

Nunca use seufornosemo chaodoforno.
Utilize luvas térmicas para manusear os recipientes dentro do forno em
funcionamento e/ou aquecido.

Utilizacao do Timer Mecanico

Modelos:ver Tabela de Caracteristicas Técnicas Pdg.19.

» O seu produto possui um Timer Mecanico que se encontra no :
painel de comando (Fig. 15).

» O Timer Mecanico tem a funcdo de auxiliar o usuadrio no g * Gl
preparo dos seus alimentos. 3

» OTimer possui um tempo total de 60 minutos, com intervalos >
de7,5minutos entre cada estagio. rig. 1>
» Para a utilizagcdo do Timer Mecanico gire o manipulo do Timer

no sentido horario até o final do giro e retorne a posicao desejada, ao final do tempo
programado serd emitido um alerta sonoro, contudo o forno ndo serd desligado.

fomo

Ligacdo do Gas Encanado (GLP e GN) (continuacéo)

5| Verifique se o registro de gas esta
totalmente fechado. Rosqueie a
mangueira metdlica no registro de
gés com o auxilio da chave de boca.
Utilize fita Teflon® ou pasta vedante
paraauxiliar na vedacao.

6| Para finalizar, verifique se todos os botdes estdo bem fechados, entéo, abra a
torneira do registro, que fica localizado na parede, e certifique-se que ndo ha
vazamento em nenhuma das conexdes usando espuma de sabéo para verificar se a
montagem ficou bem vedada. Se houver vazamento, feche o registro, refaca a
operagao ou entre em contato com o Servigo Autorizado.

IMPORTANTE: Somente a primeira mudanca de gas GLP para gas
manufaturado ou para gas natural serd gratuita (registros e injetores).
OS MATERIAIS PARA INSTALACAO, PECAS E MAO-DE-OBRA NAO SERAO
COBERTOS PELA GARANTIA.

&) ADVERTENCIA

RISCO DE INCENDIO

Aoinstalar o gas, NUNCA passe a mangueira por tras do fogao (Fig.10). Seufogao
possui apenas uma entrada de gés, caso vocé necessite passar a mangueira por
tras dele, utilize uma mangueira metalica flexivel (Vide pagina 7).

Certo Errado

Fig. 10

Atencao

1| Nao deixe o cabo de alimentagéo passar por trds do fogao (Fig.11).

2| Nao utilize extensdes ou adaptadores parainstalagdo do seu fogao (Fig.12).

3| Caso o cabo de alimentacao esteja danificado, procure o Servigo Autorizado.

4| Assegure-se de que o aparelho esté desligado antes de substituir a lampada, para
evitara possibilidade de choque elétrico.

Fig. 11 Fig. 12
&) ADVERTENCIA

RISCO DE CHOQUEELETRICO
Nao nos responsabilizamos por danos decorrentes da nado utilizacao do fio terra
ouinstalagao fora das especificacdes exigidas pela ABNT.

Os fogdes saem de fabrica aptos a funcionar em 127V e 220V. Os fogdes que saem
de fabrica com lampada (25W com rosca E14) no forno, estao adequadas para
tensédo de trabalho de 220V. Caso seu produto funcione em 127V, substitua a
lampada por uma com mesma tensdo. Esta segunda ldampada néo é fornecida pela
Esmaltec. Vocé pode a adquirir a lampada, no Servico Autorizado ou em lojas
especializadas. Para que essa operacéo seja realizada com seguranca desligue o seu
produto datomada.

Omodelo Diamante funciona somenteem 127V ou 220V, alampada fornecida esta
de acordo com a tensao do produto, no momento da troca, verifique a tensao do seu
produto.

Siga os passos abaixo para MOVIMENTAR seu fogao:

&) ADVERTENCIA

Evite arrastar o produto.

As imperfeicdes no piso poderao danificar os pés e prejudicar a sua estabilidade.
Para movimentar o produto utilize as alcas de transporte para levanta-lo com
ajuda de alguém. Quando isso nao for possivel, arraste-o com cuidado e levante-
oquando os pés travarem nasirregularidades do piso.



1 |Identifique as al¢as de transporteeo f
apoio da mesa antes de iniciar a
movimentacdo dofogéo (Fig.A) (Fig. B).

Pega lateral

2| Com o auxilio de outra pessoa, inicie a
movimentacdo levantando seu produto e
levando até o local desejado (Fig. C),
observe que o apoio da mesa serve como
ponto de equilibro paraa movimentacdo .

deseuproduto. Fig. A

~

3|Caso a movimentacdo ocorra sem o Apoio da Mesa
auxilio de outra pessoa, vocé devera
movimentar o seu produto utilizando as
alcas de transporte, sua movimentacao
deve ter muito cuidado para nao danificar
0os pés do seu produto, podendo
prejudicar sua estabilidade durante o seu

uso (Fig. D). o

\

Fig. C
&) ADVERTENCIA

Atencao:
Sé levante seu produto com o auxilio de outra pessoa (Fig. C), utilize os pontos
deapoioindicados (Fig. A/Fig. B).

Cuidados Gerais

Precaugbes de seguranca contra queimaduras

» Nao utilize panelas com fundo convexos (curvos). Utilize apenas panelas com
fundo plano e didametro minimo de 12 cm para as bocas laterais e 16 cm para a boca
central triplachama;

» Nao deixe utensilios com os cabos virados para fora da mesa do fogéo;

» Mantenha sempre as criangas afastadas do fogao;

» Tome cuidado ao manusear alimentos ou objetos dentro do forno quando o
mesmo estiver quente.

» Sempre utilize luvas ao manusear alimentos no forno.

» Nunca coloque nada diretamente sobre o chdao do forno, utilize a prateleira.

» Objetos metalicos como facas, gafos, colheres e tampas ndo devem ser colocados
sobre a superficie do fogdo uma vez que os mesmos podem ficar quentes.

Precaugdes de seguranca contra incéndio

» Verifique as datas de validade do Regulador de pressao ou Mangueira plastica
instalada no seu produto. Substitua-os imediatamente se estiverem fora do prazo de
validade determinado pelofabricante.

» Verifique as condi¢des de uso da mangueira plastica ou metalica do gas e o seu
prazo de validade. Faca a substituicdo quando necessario. Nunca passe a
mangueira plasticado gas portras dofogao na parte superior;

» A cada troca de botijao, assegure-se que nao existam vazamentos de gas na
mangueira, ligacdo comfogédo e/ou com o botijao, utilize sempre espuma de sabéo.

Precaucoes de seguranca contra acidentes com a porta do forno

» Nao utilize pano Umido para limpar o vidro da porta do forno enquanto estiver
quente, para evitara quebra por choque térmico.

Precaucdes de seguranga contra acidentes com o tampéo de vidro

» Nao abaixe o tampéo de vidro enquanto os queimadores (bocas) da mesa
estiverem quentes/acesos ou enquanto o forno estiver sendo utilizado. Todo
respingo (liquido) deve ser removido do tampao de vidro antes de sua
abertura.

» Nao utilize pano Umido para limpar o tampéao de vidro enquanto estiver quente,
paraevitaraquebra por choque térmico.

» Para sua maior seguranca, todos os nossos fogoes estao equipados com vidros
temperados de acordo com anorma NBR13866.

Precaucdes de seguranca contra queimaduras com chamas

» Acenda o fosforo antes de girar os manipuladores (botdes) da mesa do fogdo ou do
forno, isso evitard pequenos vazamentos de gas.

Precaucoes de seguranca contra explosoes

» Nao aqueca alimentos em embalagens totalmente fechadas, pois o caloraumenta
apressaointerna. Consequentemente podera ocorrer explosao;
» Quando for substituir o botijao, mantenha sempre os manipuladores (botdes) e a
vélvula do regulador de pressao (torneira) do botijao fechados (desligados);
» Abra e feche cuidadosamente a porta do forno para que a chama nao se apague e
para evitar o deslocamento de alimentos;
» Quando sentir cheiro de gas em sua casa, proceda com muita cautela, conforme os
itens abaixo:

1) Naoacioneinterruptores elétricos;

2) Abratodasas portas ejanelas paraaumentara circulacdo dearnoambiente;

3) Fecheavalvuladoregulador de pressao do botijdo (torneira).
» Certifique-se de que o vazamento de gds ndo é proveniente de algum
manipulador (botdo) do fogao, que ficou aberto indevidamente.
» Caso contrario, chame o Servico Autorizado.

Cuidados com os queimadores (bocas)

» Coloque o queimador (boca) de forma correta. Caso ele ndo esteja colocado
corretamente, pode viraderreter.
» Nao derrube os queimadores, pois isso pode empena-los.

Uso do papel aluminio

» Nunca utilize papel aluminio na mesa ou no chao do forno. O papel aluminio pode
obstruir o furo de passagem de ar e alterar o rendimento das bocas ou forno como
também queimar a sua panela. Pode ocorrer também retorno da chama e
consequentemente danos aos utensilios eao fogéo.

Compromisso com o meio ambiente

» Desenvolvemos eletrodomésticos que aliam tecnologia, estilo e inovacao que,
permitem criar a consciéncia de um mundo melhor, fortalecendo seu compromisso
na preservacao do meio ambiente. Como prova disso, utiliza no tratamento de
superficie das chapas metdlicas materiais isentos de metais pesados e a tinta da
pintura dosfogdes éisenta de solventes.

» O material da embalagem é reciclavel; procure selecionar materiais plasticos,
papel, papelao e envia-los as companhias de reciclagem.

Orientacao para descarte do produto

» Encaminhe seu produto velho para empresas de reciclagem, onde poderdo
separar todos os componentes do fogao e recicla-lo, contribuindo para o aumento
davida util dos aterros e com a protecao do meio ambiente.

Precaugdes para limpeza e seguranca

» Nuncadeixe produtosinflamaveis ou objetos plasticos em contato com o fogao.

» Nuncadeixe panelas com gordura dentrodoforno.

» Nunca movimente seu fogao apoiando-se ou puxando-o pelas partes traseiras,
(Ex.: Blindagem ou tubulagées), nem com o mesmo em funcionamento. Além do
risco de danos ao produto, o contato com partes metélicas pode causaracidentes.

» Nunca movimente seu fogao pelo puxador da porta do forno, para evitar danos
e/ouacidentes.

» Nunca deixe o fogdo em frente ou ao lado do refrigerador/freezer e em locais
préximos a corrente de ar, pois todos estes fatores podem provocar choques
térmicos na tampa de vidro e\ou porta do forno, além de prejudicar o desempenho
do cozimento.

» Nunca utilize a porta do forno como base de apoio para panelas ou qualquer outro
utensilio.

» Nunca utilize a tampa do fogao para pendurar pano de prato, pois podera
ocasionarincéndio.

» Na preparacao de alimentos, evite o derramamento de liquidos para ndo causar a
elevacdo daschamasetao pouco espirrar 6leo quente contra o seu corpo.

» Sempre utilize o seufogdo comtodaasgrades.

» Sempre deixe a distancia de 3 a 5 cm entre recipientes e as laterais interna do forno
ao utiliza-lo.

» Sempre pré-aqueca o forno por 15 minutos, em temperatura maxima no preparo
deassados.

» Sempre acompanhe o preparo do alimento pelo visor da porta, evite abrir a porta
para economizar tempo, gas e obtenha um assado uniforme.

» Sempre verifique se as grades e espalhadores estdo frios antes de fechar o tampéo
devidro.

Atengao:

» Nunca deixe panos de prato ou similares pendurados sobre o tampao de vidro do
fogao, e jamais instale o produto préximo a cortinas mdveis, especialmente de
tecido.

» Nunca deixe panelas com gordura ou éleo no forno, em caso de derramamento
e/ou acimulo excessivo do 6leo, este podera entrar em combustao quando o forno
estiveraceso.
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