MANUAL DE INSTRUGOES

FRITADEIRA ELETRICA- MODELO: FC1A-20528-600

ATENGAO: Leia atentamente este manual para garantir um melhor desempenho deste equipamento.

- Para evitar danos, verifique se a voltagem indicada no equipamento é a mesma da tomada
(110V ou 220V).

-Atomada e afiagdo (ver tabela 2) deverao ser adequadas ao tipo de servigo. Em caso de duvida,
consulte a concessionaria de energia elétrica da regido.

-Nuncalligue, simultaneamente, mais de um equipamento elétrico em uma mesma tomada e verifique se
amesma esta com bom contato, a fim de evitar aquecimento excessivo da fiagao.

- Desligue o equipamento da tomada quando n&o estiver em uso por tempo prolongado.

- Partes metalicas sao condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer manutencao verifique se o
equipamento esta completamente resfriado.

MODO DE USAR

- Coloque o plug na tomada tendo antes verificado as recomendacdes de instalagéo.

- Coloque 3 litros de 6leo comestivel na caixa de 6leo a ser utilizada..

- Gire o manipulador para a direita até a temperatura desejada (ver tabela 1) para o tipo de friturae a
lampada piloto acendera.Mantenha o manipulador nesta posicéo até alampada piloto apagar, nesta
condigéo o dleo estara na temperatura escolhida.

- Para evitar transbordamento, por formagéao de espuma, e reduzir respingos, antes de introduzir a cesta
com os alimentos, seque-0s 0 maximo possivel e introduza as cestas lentamente. Caso a espuma suba
e se aproxime da borda, suspenda as cestas. Repita a operagéo se necessario. Alimentos congelados
devem ser agitados para que o excesso de gelo seja retirado. Com alimentos empanados,
retire o excesso de farinha.Com esses procedimentos o éleo tera uma vida maior.

- Quando os alimentos ja estiverem fritos, retire as cestas do 6leo, deixe escorrer o excesso e retire os
alimentos da mesma.

- Com auxilio de uma escumadeira, retire do 6leo os residuos de alimentos. Isto evitara que estes se
queimem e prejudiquem a qualidade do 6leo.

- Durante o uso, o termostato ligara e desligara automaticamente a resisténcia, mantendo a temperatura
desejada. O seu termostato esta dimensionado para atender temperatura maxima de 200°C. Este
limite de temperatura maxima € por motivo de seguranga, pois o 6leo comestivel entra em combustéo
espontanea a partir de 246°C.

-ATENCAO! i
-DESCONECTAR O EQUIPAMENTO DAENERGIA APOS O USO.

LIMPEZA
- Para sua seguranga, desligar o equipamento da tomada antes de iniciar a limpeza.
- Ap6s o resfriamento do 6leo, proceder da seguinte forma:
. Retirar o cabegote da base.
. Remova o dleo.
. Remover a caixa de dleo.
. Lave a caixa de 6leo com agua e sabao liquido (remova todo residuo de sab3o).
. Limpe o cabecote e o gabinete com um pano umido.
. Néo usar jato de agua e néo usar esponja metalica ou qualquer tipo de fibra para evitar danos no
acabamento.
7. Certifique-se de que a caixa de 6leo esteja completamente seca para reutilizagéo.
- Allimpeza do equipamento deve ser feita diariamente apds sua utilizagdo.
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CONSERVAGAO
- Mantenha seu equipamento sempre limpo e em perfeitas condigdes de funcionamento, essas
providéncias evitardo o desgaste prematuro do mesmo.
- Nunca utilizar o equipamento com nivel de dleo abaixo do especificado, o que garantira maior vida
util da resisténcia (area aquecida submersa).
- Para garantir um bom desempenho, recomendamos uma reviséo anual do equipamento.
- Nota: No caso de qualquer irregularidade, comunique-se com a Assisténcia Técnica
(vide Cartao de Garantia).

As fotos/desenhos sdo meras ilustragoes. Devido as evolugdes tecnoldgicas, as informagdes poderao ser alteradas sem aviso prévio.
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Item Codigo  Descri¢do

1 5.242-3 Cesta

2 5.230-3 Cuba

3 552 Paraf. A.A. 3,5

4 5.241-3 Tampa da Caixa de Instalagdo

5 5.131-3 Termostato

6 5.240-3 Caixa de Instalacédo

7 3.509-3 Lampada Piloto

8 2.009-B Manipulador

9 5.032-3 Tampao de Borracha

10 604 Porca Sext. 3/16"

1 385 Paraf. Cab. Bol 3/16”

12 14.060-3 Rabicho PP 3x1,5

13 9.413-3 Prensa Cabo

14 601 Porca Sext. 1/4”

15 5.244-3 Resisténcia 2000W 220V

16 5.019-3 Abracadeira

17 5.207-3 Pino de Posigao

18 5.220-3 Gabinete

19 1.917-3 Pé de Nylon

20 597 Arruela de Pressao 1/4”

21 1.352-3 Plaqueta de Temperatura

22 330 Parafuso

23 2.191-3 Conector Isolante

24 329 Paraf. Fixagao
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FC1A-20528-600 Temperatura para Fritura
Voltagem (V) 220 PRODUTOS  \TEMPERATURA °C
Poténcia (W) 2000 Batata 190
Amperagem (4) 91 Peixe 180
Peso (kg) 37 Carne 160
Dimensdes LxAxP(cm) | 19x34x45 Vegetais 150
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